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Customer Care

The model and serial number are listed on the product rating
plate. Refer to page 4 for rating plate location. For warranty
purposes, you will also need the date of installation and
name of your authorized Wolf dealer. Record this informa-
tion below for future reference.

SERVICE INFORMATION
Model Number

Serial Number

Date of Installation
Certified Service Name
Certified Service Number
Authorized Dealer

Dealer Number

Important Note

To ensure this product is installed and operated as safely
and efficiently as possible, take note of the following types
of highlighted information throughout this guide:

IMPORTANT NOTE highlights information that is especially
important.

CAUTION indicates a situation where minor injury or product
damage may occur if instructions are not followed.

WARNING states a hazard that may cause serious injury or
death if precautions are not followed.

SAFETY PRECAUTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory, or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.




SAFETY PRECAUTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

Read this Use and Care Guide carefully before using your new
vacuum seal drawer to reduce the risk of fire, electric shock, or
injury to persons.

Ensure proper installation and servicing. This appliance must
be properly installed and grounded (earthed) by a qualified
technician.

Warranty service must be performed by Wolf Factory Certified
Service.

Installation work and electrical wiring must be done by quali-
fied person(s) in accordance with all applicable codes and
standards, including fire-rated construction codes and
standards.

Do not repair or replace any part of the vacuum seal drawer
unless specifically recommended in literature accompanying
this appliance. All service should be referred to Wolf Factory
Certified Service.

To protect against electrical shock do not immerse the cord or
plug in water or other liquid.

The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause injuries.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or
after the appliance malfunctions or has been damaged in any
manner.

Never use a steam cleaner to clean the appliance.
Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

Do not use aggressive or abrasive detergent or sharp metal
scrapers to clean the glass lid.

Close supervision is necessary when any appliance is used by
or near children.

Only use Wolf vacuum seal bags with this product.
Do not operate the unit if the glass top is broken or cracked.
Do not use this appliance for other than the intended use.

Do not store or use gasoline or other flammable vapors and
liquids in the vicinity of this or any other appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

wolfappliance.com 3



VACUUM SEAL DRAWER FEATURES

Vacuum Seal Drawer Features

FEATURES

1

2

Product Rating Plate

Lid

Sealing Bar

Bag Clip

Control Panel

Shelf

Push-Pull Drawer Opening

Vacuum Inlet

Vacuum seal drawer

4

English

Getting Started

Before you start using your new vacuum seal drawer, please
take some time to read this Use and Care Guide. It will be to
your benefit to familiarize yourself with the safety practices,
features, operation, and care recommendations of your Wolf
vacuum seal drawer.

To ensure all residual oil from the manufacturing process
has been removed, clean the vacuum seal drawer thor-
oughly with hot water and a mild detergent prior to use.
Rinse and dry with a soft cloth. Refer to Care Recommenda-
tions on page 6.

Vacuum Bags

A CAUTION

Only use Wolf vacuum bags.

Select the appropriate size bag to ensure the food does not
exceed 2/3 of the volume of the bag.

To ensure the bag seals properly, fold the top of the bag
down approximately 51 mm before filling.

Wolf vacuum bags are approved for sous vide cooking with
a temperature range of -40°C to 115°C.

Wolf vacuum bags are microwave-safe. Pierce the bag prior
to cooking.

VACUUM SEAL DRAWER OPERATION

Control Panel

The electronic control panel features touch controls and
LED indicators. Refer to the illustration below. The control
panel is hidden when the vacuum seal drawer is closed.
Open the drawer to access the control panel.

The controls feature Vacuum, Seal, Auxiliary Vacuum, and
Pump Dehumidification Cycle.

INDICATORS RECOMMENDED USES

0 Seal bag only

1 Fruits, berries, and liquids
2 Fish and vegetables

3 Meats and frozen foods

Operation

VACUUM AND SEAL

Vacuum Level: Indicated by one, two, or three illuminated
dashes above [ .

Seal Level: Indicated by one, two, or three illuminated
dashes above [ ]

A CAUTION

Selecting an improper seal level can damage the seal
bar. Wait at least two minutes between sealing cycles.
All contents must be at or below room temperature
prior to the sealing operation.

To Vacuum and Seal:
1 Place food in the vacuum bag.
2 Open the lid and place the bag into the chamber.

3 Place the open end of the bag under the bag clip. For
smaller bags, insert the shelf to support the bag while
sealing.

4 Touch (D

5 Touch l:::] multiple times to select the desired vacuum
level.

6 Touch E[] multiple times to select the desired seal level.

7 Press down on the lid and touch <D to initiate the
vacuum process.

8 An audible signal indicates the process is complete.

9 Open the lid and remove the food.

Control panel



VACUUM SEAL DRAWER OPERATION

Operation

VACUUM ONLY

A WARNING

This process is not intended for canning or making jam.
All contents should be at or below room temperature.

Jars less than 76 mm with screw-top lids can be vacuumed
to remove air. Once the vacuum seal is broken, the contents

should be placed in the refrigerator.

To Vacuum Only:

1

Place the lid on the jar, then lightly tighten the ring and
place in the chamber.

IMPORTANT NOTE: Do not overtighten the lid. Air must
be able to escape.

Touch (D

Touch I::] multiple times to select the desired vacuum
level.

Touch []] multiple times until no LED indicators are
illuminated.

Touch <D then press down on the lid to initiate the
vacuum process.

An audible signal indicates the process is complete.

Open the lid and remove the food.

SEAL ONLY

Bags can be sealed without creating a vacuum. The vacuum
will cycle briefly during the Seal Only operation to seat the
lid and ensure the seal bar is in contact with the bag.
IMPORTANT NOTE: For best results, fill the vacuum seal
bags less than half full when sealing fragile foods.

The original food packaging can be sealed using the Seal
Only function. Adjust the seal level according to the thick-
ness of the bag. Use seal level 1 for bags thinner than the
Wolf vacuum seal bags.

To Seal Only:
1 Place food in the vacuum bag.
2 Open the lid and place the bag into the chamber.

3 Place the open end of the bag under the bag clip. For
smaller bags, insert the shelf to support the bag while
sealing.

4 Touch (D

5 Touch l:::] multiple times until no LED indicators are
illuminated.

6 Touch [f] multiple times to select the desired vacuum
level. Use level 2 for all bags unless otherwise specified
for the bag.

7 Press down on the lid and touch <D to initiate the
vacuum process.

8 An audible signal indicates the process is complete.

9 Open the lid and remove the food.

AUXILIARY ATTACHMENT

The auxiliary attachment provided can be used to vacuum

seal wine bottles and other rigid containers.

To Vacuum Seal Rigid Containers:

1

6

7

Place the unit adapter and wine bottle adapter onto
opposite ends of the vacuum hose.

Place the unit adapter over the vacuum inlet in the
vacuum chamber. Refer to the illustration below.

Place a bottle stopper in the wine bottle.
Place the bottle adapter over the stopper.

Touch (.. multiple times to select the desired vacuum
level. Use level 1 for all bottles and rigid containers
unless otherwise specified for the container.

Touch <D to initiate the vacuum cycle.

An audible signal indicates the process is complete.

NOTE: When (g, is touched, the lights indicating the ]
and Eﬂ level will turn off. To resume normal operation,
select a [ ] setting.

VACUUM

— D
—
—
———
=

Auxiliary attachment

PUMP DEHUMIDIFICATION CYCLE

Moisture can build up in the vacuum pump oil, which could
damage the unit. Run a pump dehumidification cycle when
@ appears on the display.

To Remove Moisture from the Vacuum Pump:

1 Touch (8 .
2 The pump cycles for approximately 10 minutes.
3 Once complete, the unit turns off.

4 Allow the unit to cool for 1 hour before starting another
cycle.

wolfappliance.com 5



CARE RECOMMENDATIONS

Care Recommendations

CLEANING

Stainless Use a nonabrasive stainless steel cleaner and

steel apply with a soft lint-free cloth. To bring out the
natural luster, lightly wipe the surface with a
water-dampened microfiber cloth followed by a dry
polishing chamois. Always follow the grain of the
stainless steel.

Glass lid Spray glass cleaner on a cloth to clean.

Control Use a spray degreaser to remove fingerprints
panel and food soil. Spray on a cloth before wiping the
control panel.

IMPORTANT NOTE: Do not spray cleaners directly
on the control panel.

Interior Wipe with a soft damp cloth. Clean the interior and

drawer liner with hot water and a mild detergent.

6 English

TROUBLESHOOTING

Troubleshooting

OPERATION
Unit does not operate.
e Verify power is on.

e Verify electrical power to the unit and home circuit
breaker is on.

e Allow the unit to cool for 2 minutes after every vacuum
cycle.

e Allow the unit to cool for 1 hour after every pump
dehumidification cycle.

Vacuum bag is not sealing correctly.

e Select the next highest vacuum level.

* Use anew bag.

e Verify the bag is correctly positioned on the sealing pad.

e Verify the seal area of the bag is clean, dry, and free of
any bag contents.

Lid will not open.

e Wait until the vacuum cycle is complete and ventilated.

Unit cannot reach the desired pressure.

* Apply light pressure to the lid when starting the vacuum
cycle.

¢ Verify the lid gasket and contact surface are clean.
* Select the next lowest vacuum level.

* \Verify the bag is correctly positioned on the sealing pad.

Contents start to boil during the vacuum cycle.
¢ Select a lower vacuum setting.

e Touch [7] to stop the vacuum process and immediately
seal the bag.

@ illuminates.

e Initiate a pump dehumidification cycle.

SERVICE

Maintain the quality built into your product by contacting
Wolf Factory Certified Service.

When contacting service, you will need the model and
serial number of your product. Both numbers are listed
on the product rating plate. Refer to page 4 for rating
plate location.

For warranty purposes, you will also need the date of
installation and name of your authorized Wolf dealer. This
information should be recorded on page 2.



WOLF WARRANTY

Wolf Appliance International Limited Warranty

FOR RESIDENTIAL USE

FULL TWO YEAR WARRANTY*

For two years from the date of original installation, this Wolf Appliance product warranty covers all parts
and labor to repair or replace, under normal residential use, any part of the product that proves to be
defective in materials or workmanship. All service provided by Wolf Appliance under the above warranty
must be performed by Wolf factory certified service, unless otherwise specified by Wolf Appliance, Inc.
Service will be provided during normal business hours.

LIMITED FIVE YEAR WARRANTY

For five years from the date of original installation, Wolf Appliance will repair or replace the following parts
that prove to be defective in materials or workmanship: stainless steel briquette trays, gas valves, drip
pans, electronic control boards and electric heating elements. If the owner uses Wolf factory certified
service, the service provider will repair or replace these parts with the owner paying for all other costs,
including labor. If the owner uses non-certified service, the owner must contact Wolf Appliance, Inc. (using
the information below) to receive repaired or replacement parts. Wolf Appliance will not reimburse the
owner for parts purchased from non-certified service or other sources.

For more information regarding your Wolf product warranty, contact your authorized Wolf dealer.
Warranties must comply to all country, state, city, local and or ordinance.

*Stainless steel (doors, panels, handles, product frames and interior surfaces) are covered by a limited
60-day parts and labor warranty for cosmetic defects.

WOLF

Sub-Zero, Sub-Zero & Design, Sub-Zero & Snowflake Design, Dual Refrigeration, The Living Kitchen, Great American Kitchens The Fine Art of Kitchen Design, Wolf, Wolf &
Design, Wolf Gourmet, W & Design, red colored knobs, Cove, and Cove & Design are registered trademarks and service marks of Sub-Zero Group, Inc. and its subsidiaries.
All other trademarks are property of their respective owners in the United States and other countries.
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CAJON ENVASADOR AL VACIiO
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Atencién al cliente

La informacién relativa al nimero de serie y el modelo se
muestra en la placa de datos del producto. Consulte la
pagina 4 para ver la ubicacion de la placa de datos. Para
cuestiones relacionadas con la garantia, también necesita
saber la fecha de instalacion y el nombre de su distribuidor
autorizado de Wolf. Guarde la siguiente informacién para
tenerla como referencia en el futuro.

INFORMACION SOBRE EL MANTENIMIENTO
Referencia del modelo

Numero de serie

Fecha de instalacion

Nombre del servicio certificado

Numero de servicio certificado

Distribuidor autorizado

Numero del distribuidor

Nota importante

Para garantizar que este producto se instala y funciona de
la forma mas eficaz y segura posible, tenga en cuenta la
informacion que se destaca en esta guia:

Cuando aparece NOTA IMPORTANTE, se resalta informacion
que resulta especialmente importante.

PRECAUCION indica una situacién en la que se pueden
sufrir heridas leves o provocar dafos al producto si no se
siguen las instrucciones.

AVISO indica el peligro de que se produzcan heridas graves
o incluso la muerte si no se respetan las precauciones.

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Este aparato puede ser utilizado por nifios de mas de ocho
afos y personas con discapacidades fisicas, sensoriales

o mentales, o con falta de experiencia o conocimientos,
siempre y cuando cuenten con supervision o se les haya
ensefiado como utilizarlo de forma segura y comprendan
los peligros que supone. Los ninos no deben jugar con el
aparato. Los nifios no pueden realizar las tareas de limpieza
y mantenimiento sin supervision.




PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Lea con detenimiento esta guia de uso y mantenimiento antes
de utilizar el nuevo cajén envasador al vacio para reducir el
riesgo de que se produzca un incendio, una descarga eléctrica
o de sufrir lesiones personales.

Asegurese de que la instalacion y el mantenimiento se lleven
a cabo de manera correcta. Este aparato debe ser instalado
y conectado a tierra de manera correcta por un técnico
cualificado.

El servicio de garantia debe ser realizado por un servicio de
asistencia técnica autorizado de Wolf.

La instalacién de la campana y del cableado eléctrico debe ser
realizada por personal cualificado y debe hacerse siguiendo
todos los cédigos y normativas aplicables incluyendo los
codigos y normativas contra incendios.

No repare ni cambie ninguna pieza del cajon envasador al
vacio a menos que esto se recomiende especificamente en los
documentos que se proporcionan con este aparato. Todas las
tareas de mantenimiento deben ser realizadas por un servicio
técnico autorizado de Wolf.

Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no sumerja el
cable ni el enchufe en agua ni en cualquier otro liquido.

e El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del
aparato puede provocar lesiones.

¢ No ponga en funcionamiento ningun aparato que tenga
dafado el cable o el enchufe, ni lo ponga en funcionamiento
después de que se haya producido algun fallo de
funcionamiento o dafno en el aparato.

¢ Nunca utilice un limpiador de vapor para limpiar el aparato.
¢ No toque las superficies calientes. Utilice asas o pomos.

* No utilice detergentes abrasivos ni agresivos ni espatulas
metalicas afiladas para limpiar la tapa de cristal.

e Es necesario realizar una estrecha supervisién cuando el
aparato sea utilizado por niflos o cerca de ellos.

e Utilice unicamente con este producto las bolsas de sellado al
vacio Wolf.

¢ No ponga en funcionamiento la unidad si la parte superior de
cristal esta rota o agrietada.

e No utilice este aparato para un uso diferente de aquel para el
que ha sido disenado.

¢ No almacene ni utilice gasolina ni otros vapores ni liquidos
inflamables cerca de este o de otros aparatos.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

wolfappliance.com
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CARACTERISTICAS DEL CAJON ENVASADOR AL VACIiO

Caracteristicas del cajon envasador al vacio

CARACTERISTICAS

1 Placa de datos del producto
2 Tapa
3 Barra de sellado
4 Clip de la bolsa
5 Panel de mandos
6 Estante
7 Apertura del cajon de empuijar y tirar
8 Entrada de vacio
8 6

[%
_——
—

%} Ll
~ _—

Cajon envasador al vacio

4 Espafriol

Primeros pasos

Antes de comenzar a utilizar el cajon envasador al vacio,
lea con detenimiento esta guia de uso y mantenimiento.

Le recomendamos que se familiarice con las practicas

de seguridad, las caracteristicas, el funcionamiento y las
recomendaciones de mantenimiento del cajéon envasador al
vacio de Wolf.

Para garantizar que se han eliminado todos los
aceites residuales del proceso de fabricacion, limpie
minuciosamente el cajén envasador al vacio con agua
caliente y un detergente suave antes de su uso. Aclare
y seque con un pafio suave. Consulte la seccién
«Recomendaciones de mantenimiento» en la pagina 6.

Bolsas para envasar al vacio

A PRECAUCION

Utilice nicamente bolsas para envasar al vacio Wolf.

Seleccione la bolsa del tamafio adecuado para garantizar
que los alimentos no superan los /3 del volumen de la bolsa.

Para asegurarse de que la bolsa queda correctamente
sellada, doble la parte superior de la bolsa hacia abajo unos
51 mm antes de llenarla.

Las bolsas para envasar al vacio Wolf estan aprobadas para
la cocina al vacio con un rango de temperatura de -40 a
115 °C.

Las bolsas para envasar al vacio Wolf son aptas para
microondas. Perfore la bolsa antes de cocinar.

FUNCIONAMIENTO DEL CAJON ENVASADOR AL VACIO

Panel de mandos

El panel de mandos digital estd compuesto de mandos

tactiles e indicadores LED. Observe la siguiente ilustracion.

El panel de mandos queda oculto al cerrar el cajon
envasador al vacio. Abra el cajon para acceder al panel
de mandos.

Los controles comprenden Vacio, Sellado, Vacio auxiliar y
Ciclo de deshumificaciéon de bomba.

INDICADORES USOS RECOMENDADOS

0 Solo bolsa para envasar al vacio
1 Frutas, bayas y liquidos

2 Pescado y verduras

3 Carnes y alimentos congelados

Funcionamiento

VACIO Y SELLADO

Nivel de vacio: indicado por una, dos o tres lineas
&

iluminadas encima .
=

Nivel de sellado: indicado por una, dos o tres lineas
iluminadas encima [{].

A PRECAUCION

Seleccionar un nivel de sellado inadecuado puede
danar la barra de sellado. Espere como minimo

dos minutos entre ciclos de sellado. Cualquier
contenido debe estar a temperatura ambiente o a una
temperatura inferior antes de la operacién de sellado.

Para envasar al vacio y sellado:
1 Coloque los alimentos en la bolsa para envasar al vacio.
2 Abra latapay coloque la bolsa en la camara.

3 Coloqgue el extremo abierto de la bolsa bajo el clip de la
bolsa. Para bolsas méas pequefas, introduzca el estante
para soportar la bolsa durante el sellado.

4 Pulse (D

>
5 Pulse [ varias veces para seleccionar el nivel de vacio
deseado.

6 Pulse [ ] varias veces para seleccionar el nivel de
sellado deseado.

7 Presione hacia abajo la tapa y pulse <D para iniciar el
proceso de vacio.

8 Una sefial acustica indica el proceso ha finalizado.

9 Abra latapay retire los alimentos.

Panel de mandos



FUNCIONAMIENTO DEL CAJON ENVASADOR AL VACIO

Funcionamiento

SOLO VACIiO

A AVISO

Este proceso no esta previsto para enlatar o
hacer mermelada. Todo el contenido debe estar a
temperatura ambiente o a una temperatura inferior.

Los tarros de menos de 76 mm con tapas de rosca pueden
envasarse al vacio para retirar el aire. Cuando el sellado

al vacio se rompa, el contenido debe colocarse en el
frigorifico.

Para envasar solo al vacio:

1

Coloque la tapa sobre el tarro, luego apriete ligeramente
el anillo y coléquelo en la camara.

NOTA IMPORTANTE: no apriete la tapa en exceso. El aire
debe poder escapar.

Pulse (D

=
Pulse [ varias veces para seleccionar el nivel de vacio
deseado.

Pulse ):[] varias veces hasta que no haya ningun
indicador LED encendido.

Pulse <D y luego presione la tapa hacia abajo para
iniciar el proceso de vacio.

Una sefial acustica indica el proceso ha finalizado.

Abra la tapa y retire los alimentos.

SOLO SELLADO

Las bolsas pueden sellarse sin crear vacio. La aspiracion
funcionara brevemente durante la operacion de solo sellado
para colocar la tapa y garantizar que la barra de sellado esta
en contacto con la bolsa.

NOTA IMPORTANTE: para obtener mejores resultados, llene
la bolsa para envasar al vacio a menos de la mitad cuando
vaya a sellar alimentos delicados.

El embalaje original de los alimentos debe sellarse utilizando
la funcion de Solo sellado. Ajuste el nivel de sellado en
funcion del grosor de la bolsa. Utilice el nivel de sellado 1 para
bolsas mas finas que las bolsas para envasar al vacio Wolf.

Para sellar Gnicamente:
1 Coloque los alimentos en la bolsa para envasar al vacio.

2 Abra la tapay coloque la bolsa en la camara.

3 Coloque el extremo abierto de la bolsa bajo el clip de la
bolsa. Para bolsas mas pequenas, introduzca el estante
para soportar la bolsa durante el sellado.

4 Pulse (D

5 Pulse l:::] varias veces hasta que no haya ningun
indicador LED encendido.

6 Pulse [] varias veces para seleccionar el nivel de vacio
deseado. Utilice el nivel 2 para todas las bolsas, salvo
que se indigue lo contrario en la bolsa.

7 Presione hacia abajo la tapa y pulse <D para iniciar el
proceso de vacio.

8 Una sefal acustica indica el proceso ha finalizado.

9 Abra latapay retire los alimentos.

ACCESORIO AUXILIAR

El accesorio auxiliar suministrado puede utilizarse para
envasar al vacio botellas de vino y otros recipientes rigidos.

Para envasar el vacio recipientes rigidos:

1 Coloque el adaptador de la unidad y el adaptador
de botellas de vino en los extremos opuestos de la
manguera de vacio.

2 Coloque el adaptador de la unidad sobre la toma de
vacio en la camara de vacio. Observe la siguiente
ilustracion.

3 Coloque el tapdn de la botella en la botella de vino.
4 Coloque el adaptador de botellas sobre el tapén.

5 Pulse (., varias veces para seleccionar el nivel de vacio
deseado. Utilice el nivel 1 para todas las botellas y
recipientes rigidos, salvo que se indique lo contrario en
el recipiente.

6 Pulse <D para iniciar el ciclo de vacio.
7 Una sefal acustica indica el proceso ha finalizado.
NOTA: cuando se pulsa (., las luces que indican el nivel

-
1y [l se apagaran. Para reanudar el funcionamiento
normal, seleccione un ajuste [].

=

ENTRADA
DE VACIO

Accesorio auxiliar

CICLO DE DESHUMIFICACION DE LA BOMBA

Puede generarse humedad en el aceite de la bomba de
vacio, lo que puede dafar la unidad. Ejecute un ciclo de
deshumificacion de la bomba cuando aparece Q en

la pantalla.

Para eliminar la humedad de la bomba de vacio:

1 Pulse @
2 Labomba realiza un ciclo durante unos 10 minutos.
3 Una vez finalizada, la unidad se apaga.

4 Deje que la unidad se enfrie durante una hora antes de
iniciar otro ciclo.

wolfappliance.com
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RECOMENDACIONES DE MANTENIMIENTO

Recomendaciones de mantenimiento

LIMPIEZA

Acero
inoxidable

Tapa
de cristal

Panel
de mandos

Interior

Utilice un limpiador de acero inoxidable no
abrasivo y apliquelo con un pafio suave que no
deje pelusas. Para que el acero inoxidable adquiera
un brillo natural, frote suavemente la superficie

con un pafio de microfibra empapado en agua y
con una gamuza seca para pulir. Siga siempre la
direccion del acero inoxidable.

Pulverice el limpiacristales en un pafio para su
limpieza.

Utilice un limpiador en spray para eliminar las
huellas y las manchas de alimentos. Aplique el
producto de limpieza sobre un pafio antes de
limpiar el panel de control.

NOTA IMPORTANTE: no aplique los limpiadores
directamente sobre el panel de control.

Limpielo con un pafio suave y himedo. Limpie el
interior extraido y el interior del cajén con agua
caliente y detergente suave.

6 Espafriol

LOCALIZACION Y SOLUCION DE PROBLEMAS

Localizacién y solucion de problemas

FUNCIONAMIENTO
La unidad no funciona.
e Compruebe si esta encendida.

e Compruebe la red eléctrica de la unidad y asegurese de
que los fusibles no estan fundidos.

¢ Deje que la unidad se enfrie durante dos minutos
después de cada ciclo de vacio.

¢ Deje que la unidad se enfrie durante una hora después
de cada ciclo de deshumificacién de la bomba.

La bolsa para envasar al vacio no sella correctamente.

* Seleccione el siguiente nivel mas alto.

¢ Utilice una nueva bolsa para envasar al vacio.

e Compruebe que la bolsa esta correctamente
posicionada en la almohadilla de sellado.

e Compruebe que la zona de sellado de la bolsa esta
limpia, seca y sin ningin contenido.

La tapa no se abre.

e Espere hasta que el ciclo de vacio haya finalizado y se .
haya ventilado.

La unidad no puede alcanzar la presién deseada.

¢ Aplique una ligera presion a la tapa cuando se inicie el
ciclo de vacio.

* Compruebe que la junta de la tapa y la superficie de
contacto estan limpias.

* Seleccione el siguiente nivel mas bajo.

e Compruebe que la bolsa esta correctamente
posicionada en la almohadilla de sellado.

El contenido empieza a hervir durante el ciclo de vacio.

* Seleccione un ajuste de vacio mas bajo.

* Pulse ]:[] para detener el proceso de vacio y selle
inmediatamente la bolsa.

@ se ilumina.

* Inicie un ciclo de deshumificacién de la bomba.

SERVICIO

Mantenga la calidad de su producto poniéndose en
contacto con el servicio técnico autorizado de Wolf.

Le recomendamos que anote la referencia del modelo
y el nimero de serie del producto cuando se ponga

en contacto con el servicio de asistencia técnica.

Esta informacion se muestra en la placa de datos del
producto. Consulte la pagina 4 para ver la ubicacién de
la placa de datos.

Para cuestiones relacionadas con la garantia, también
necesita saber la fecha de instalacién y el nombre de su
distribuidor autorizado de Wolf. Esta informacién esta
incluida en la pagina 2.



GARANTIA WOLF

Garantia limitada internacional de Wolf Appliance

PARA USO DOMESTICO

GARANTIA COMPLETA DE DOS ANOS*

Durante dos afios después de la fecha de instalacion original, esta garantia de su producto de Wolf
Appliance cubre todas las piezas y la mano de obra necesarias para reparar o sustituir cualquier parte del
producto que se compruebe que tiene defectos de material o mano de obra, siempre y cuando se haya
realizado un uso doméstico del mismo. El servicio certificado de fabrica de Wolf llevara a cabo todos
los servicios proporcionados por Wolf Appliance en virtud de la garantia anterior, a menos de que Wolf
Appliance, Inc. especifique lo contrario. El servicio se proporcionara durante el horario laboral normal.

GARANTIA LIMITADA DE CINCO ANOS

Durante cinco afos después de la fecha de instalacion original, Wolf Appliance reparara o sustituira
las siguientes piezas que se compruebe que tengan defectos de material o mano de obra: bandejas
de briquetas de acero inoxidable, valvulas de gas, bandejas de recogida de grasa, tableros de mandos
electrénicos y elementos calorificos. Si el propietario utiliza el servicio certificado de fabrica de Wolf, el
proveedor de este servicio reparara o sustituira estas piezas y el propietario pagara todos los demas
gastos, incluida la mano de obra. Si el propietario utiliza un servicio no certificado, debera ponerse en
contacto con Wolf Appliance, Inc. (Utilizando para ello la informacién incluida méas abajo) para recibir las
piezas reparadas o de sustitucion. Wolf Appliance no reembolsara al propietario el dinero pagado por
piezas compradas al servicio u otros proveedores no certificados.

Para obtener mas informacion con respecto a su garantia de producto de Wolf, péngase en contacto
con su distribuidor autorizado de Wolf. Las garantias deben cumplir con todas las normativas nacionales,
estatales, municipales y locales.

*Las partes de acero inoxidable (puertas, paneles, manillas, marcos del producto y superficies interiores)
estan cubiertas por una garantia limitada de 60 dias para piezas y mano de obra por defectos estéticos.

WOLF

Sub-Zero, Sub-Zero & Design, Sub-Zero & Snowflake Design, Dual Refrigeration, The Living Kitchen Great American Kitchens The Fine Art of Kitchen Design, Wolf, Wolf &
Design, Wolf Gourmet, W & Design, los mandos de color rojo, Cove, y Cove & Design son marcas registradas y marcas de servicio de Sub-Zero Group, Inc. y sus filiales.
Todas las demas marcas son propiedad de sus respectivos propietarios en los Estados Unidos y en otros paises.
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Entretien par le client

Le numéro de modéle et le numéro de série figurent sur

la plague des caractéristiques du produit. Pour repérer
I’emplacement de la plaque des caractéristiques, reportez-
vous a la page 4. Pour les besoins de la garantie, vous
devrez aussi fournir la date d’installation et le nom de votre
revendeur agréé Wolf. Consignez ces renseignements pour
pouvoir vous y reporter ultérieurement.

SERVICE APRES-VENTE
Référence de modeéle
Numéro de série

Date d’installation

Nom du prestataire agréé
Numeéro du service certifié
Revendeur agréé

Numeéro du revendeur

Remarque importante

Pour garantir une installation de ce produit aussi sire

et efficace que possible, veuillez faire particulierement
attention aux mentions mises en évidence tout au long de
ce guide, notamment :

REMARQUE IMPORTANTE met I'accent sur un
renseignement particuli€rement important.

MISE EN GARDE signale un danger qui pourrait causer une
blessure mineure ou endommager le produit si vous ne
suivez pas les instructions.

AVERTISSEMENT signale un danger qui pourrait causer
des blessures graves voire fatales si vous ne prenez pas
certaines précautions.

MESURES DE SECURITE

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus et
par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées ou n’ayant ni I’expérience ni les
connaissances requises, a condition qu’ils soient étroitement
surveillés ou qu’ils aient recu des consignes concernant
I'usage sécuritaire de I'appareil et qu’ils comprennent les
risques qu’ils courent. Ne laissez pas les enfants jouer avec cet
appareil. Le nettoyage et I’entretien ne doivent pas étre assurés
par les enfants sans surveillance étroite.




MESURES DE SECURITE

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Afin de minimiser les risques d’incendie, de choc électrique
et de blessure, lisez avec attention ce guide d’utilisation et
d’entretien avant d’utiliser votre nouveau tiroir sous vide.

Assurez-vous que son installation et son entretien ultérieur sont
effectués correctement. Cet appareil doit étre correctement
installé et mis a la terre par un poseur qualifié.

Un dépannage sous garantie doit étre effectué par un
prestataire agréé par I'usine Wolf.

La pose et le branchement électrique doivent étre effectués
par des techniciens qualifiés, conformément a tous les codes
et a toutes les normes applicables, y compris les codes de

la construction relatifs a la prévention des incendies et les
normes connexes.

Ne réparez et ne remplacez aucune piéce du tiroir sous
vide sauf si cela est expressément recommandé dans la
documentation fournie avec I'appareil. Tout dépannage doit
étre effectué par un prestataire agrée par I’'usine Wolf.

N’immergez pas le cordon électrique ou la prise dans I’eau ou
autre liquide afin d’éviter les chocs électriques.

e |’utilisation de pieces accessoires n’est pas recommandée par

le fabricant de I’appareil et peut entrainer des blessures.

¢ Ne faites pas fonctionner un appareil ménager dont le cordon
électrique ou la prise est endommagé(e) ou apres qu’il ait mal
fonctionné ou qu’il ait été endommage.

¢ N’utilisez jamais un nettoyeur a la vapeur pour nettoyer I'appareil.

e Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou

les boutons.

e N’utilisez pas de détergents durs abrasifs ou de grattoirs en
meétal acéré pour nettoyer le couvercle en verre.

e Assurez toujours la supervision des enfants lorsqu’ils utilisent
un appareil ménager ou s’ils sont a proximité de celui-ci.

e N’utilisez que les sachets sous vide alimentaires de Wolf avec

ce produit.

e N’utilisez pas I'appareil si le dessus en verre est félé ou cassé.

e N’utilisez pas I’'appareil pour toute autre fonction que celle pour

laquelle il est prévu.

¢ N’entreposez pas ni n’utilisez pas d’essence ou d’autres
produits ou liquides inflammables a proximité de cet appareil
ou de tout autre appareil ménager.

CONSERVEZ CES CONSIGNES

wolfappliance.com
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CARACTERISTIQUES DU TIROIR SOUS VIDE

Caractéristiques du tiroir sous vide

CARACTERISTIQUES

1

2

Plaque des caractéristiques du produit
Couvercle

Barre de soudure

Pince pour sachet

Panneau de commande

Tablette

Ouverture de tiroir a poussée et traction

Entrée aspiration
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Tiroir sous vide

4

Francais
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Pour vous lancer

Avant de commencer a utiliser votre nouveau tiroir sous
vide, veuillez prendre le temps de lire le présent guide
d’utilisation et d’entretien. En effet, vous avez tout intérét
a vous familiariser avec les mesures de sécurité, les
caractéristiques, le fonctionnement et les consignes
d’entretien qui s’appliquent au tiroir sous vide Wolf.

Avant d’utiliser votre tiroir sous vide pour la premiére fois,
nettoyez-le minutieusement avec de I’eau chaude et un
détergent doux pour que tous les résidus d’huile provenant
du processus de fabrication soient éliminés. Ensuite,
rincez-le et séchez-le a I'aide d’un torchon doux. Reportez-
vous a la rubrique Consignes d’entretien, page 6.

Sachets sous vide

A MISE EN GARDE

N’utilisez que des sachets sous vide de Wolf.

Sélectionnez des sachets de taille appropriée pour que les
aliments ne les remplissent qu’aux 2/3.

Pour garantir que le sachet est bien soudé, repliez le bord
supérieur du sachet sur 51 mm avant de le remplir.

Les sachets sous vide de Wolf sont approuvés pour la
cuisson sous vide et supportent des températures entre
-40°Cet 115 °C.

Les sachets sous vide de Wolf peuvent étre utilisés au
micro-ondes. Percez le sachet avant la cuisson.

FONCTIONNEMENT DU TIROIR SOUS VIDE

Panneau de commande

Le panneau de commande électronique possede des
touches a effleurement et des témoins a DEL. Reportez-
vous a I'illustration ci-aprés. Le panneau de commande est
dissimulé lorsque le tiroir sous vide est fermé. Ouvrez le
tiroir pour accéder au panneau de commande.

Les commandes a votre disposition sont: Sous vide, Souder,
Vide auxiliaire et Cycle de déshumidification de la pompe.

TEMOINS EMPLOIS RECOMMANDES
0 Sachet sous vide uniquement
1 Fruits, baies et liquides
2 Poisson et légumes
3 Viandes et aliments congelés

Fonctionnement

MISE SOUS VIDE ET SOUDURE

Niveau de vide : Indiqué par le nombre de tirets illuminés
-
ci-dessus : un, deux ou trois .

=

Niveau de soudure : Indiqué par le nombre de tirets
illuminés ci-dessus : un, deux ou trois [ |-

A MISE EN GARDE

La sélection d’un niveau de soudure incorrect peut
endommager la barre de soudure. Patientez au moins
deux minutes entre chaque cycle de soudure de
sachet. La totalité du contenu doit étre au-dessous de
la température ambiante ou a température ambiante
avant de fermer hermétiquement le sachet.

Pour mettre sous vider et fermer hermétiquement (souder) :
1 Mettez les aliments dans le sachet sous vide.

2 Ouvrez le couvercle et mettez le sac dans la cuve.

%)

Mettez I'extrémité ouverte du sachet sous la pince a
sachet. Pour les sachets plus petits, insérez la tablette
pour soutenir le sachet pendant la soudure.

Effleurez la touche (D

IS

Appuyez sur la touche );j plusieurs fois pour
sélectionner le niveau de sous vide désiré.

2]

o

Appuyez sur la touche ):[] plusieurs fois pour
sélectionner le niveau de soudure désiré.

~

Appuyez sur le couvercle et effleurez la touche <D pour
lancer le processus de mise sous vide.

©

Une tonalité va retentir lorsque I'opération sera terminée.

Ouvrez le couvercle et retirez les aliments.

©

Panneau de commande



FONCTIONNEMENT DU TIROIR SOUS VIDE

Fonctionnement

SOUS VIDE UNIQUEMENT

A AVERTISSEMENT

Ce processus n’est pas prévu pour les conserves
ou pour faire la confiture. La totalité du contenu doit
étre au-dessous de la température ambiante ou a
température ambiante.

Les bocaux de moins de 76 mm avec des couvercles qui se
vissent peuvent étre mis sous vide pour retirer I'air. Une fois
que les aliments ne sont plus sous vide, il faut les mettre au
réfrigérateur.

Pour mettre sous vide uniquement :

1 Mettre le couvercle sur le bocal, vissez |égerement le
partie qui se visse et mettez-le dans la cuve.

REMARQUE IMPORTANTE : Ne serrez pas trop le
couvercle. L'air doit pouvoir s’échapper.

2 Effleurez la touche (D

3 Appuyez sur la touche l;:] plusieurs fois pour
sélectionner le niveau de sous vide désiré.

4 Appuyez sur la touche ]:[] plusieurs fois jusqu’a ce que
tous les témoins a DEL soient allumés.

5 Appuyez sur la touche <D, puis appuyez sur le
couvercle pour lancer le processus de mise sous vide.

6 Une tonalité va retentir lorsque I'opération sera terminée.

7 Ouvrez le couvercle et retirez les aliments.

SOUDURE UNIQUEMENT

Les sachets peuvent étre soudés sans étre mis sous vide.
L'aspiration va se mettre en marche brievement lors de
'opération de soudure uniquement pour bien placer le
couvercle et s’assurer que la barre a soudure est en contact
avec le sachet.

REMARQUE IMPORTANTE : Les résultats seront meilleurs
si les sachets sous vide sont remplis @ moins de la moitié
lorsque les aliments que I'on va enfermer dans le sachet
sont fragiles.

Le paquet original de I'aliment peut étre soudé a 'aide de la
fonction soudure uniquement. Réglez le niveau de soudure
en fonction de I'épaisseur du sachet. Utilisez le niveau 1 pour
les sachets plus minces que les sachets sous vide de Wolf.

Pour souder uniquement :
1 Mettez les aliments dans le sachet sous vide.
2 Ouvrez le couvercle et mettez le sac dans la cuve.

3 Mettez I'extrémité ouverte du sachet sous la pince a
sachet. Pour les sachets plus petits, insérez la tablette
pour soutenir le sachet pendant la soudure.

4 Effleurez la touche ().

5 Appuyez sur la touche E::] plusieurs fois jusqu’a ce que
tous les témoins a DEL soient allumés.

6 Appuyez sur la touche ):[] plusieurs fois pour
sélectionner le niveau de sous vide désiré. Utilisez le
niveau 2 pour tous les sachets a moins d’indication
contraire pour le sachet en question.

7 Appuyez sur le couvercle et effleurez la touche <D pour
lancer le processus de mise sous vide.

8 Une tonalité va retentir lorsque I'opération sera terminée.

9 Ouvrez le couvercle et retirez les aliments.

ACCESSOIRE

L'accessoire fourni peut étre utilisé pour mettre sous vide
les bouteilles de vin et les autres conteneurs rigides.

Pour mettre sous vide les conteneurs rigides :

1 Mettez I'adaptateur de I'appareil et I'adaptateur pour
bouteille aux extrémités opposées du tuyau d’aspiration.

2 Mettez I'adaptateur de I'appareil sur I'entrée de
I’aspiration dans la cuve. Reportez-vous a l'illustration
ci-apres.

3 Mettez un bouchon dans la bouteille de vin.

4 Mettez I'adaptateur pour bouteille au-dessus du
bouchon.

5 Appuyez sur la touche (.. plusieurs fois pour
sélectionner le niveau de sous vide désiré. Utilisez le
niveau 1 pour toutes les bouteilles et les conteneurs
rigides a moins d’indication contraire pour le conteneur.

6 Appuyez sur la touche <D pour lancer le cycle
d’aspiration.

7 Une tonalité va retentir lorsque I'opération sera terminée.

REMARQUE : Lorsque la touche (.‘ est effleurée, les
témoins indiquant le niveau [; et [{] vont s’éteindre.
Pour reprendre le fonctionnement normal, sélectionnez

un réglage [=].

ENTREE
ASPIRATION

Accessoire

CYCLE DE DESHUMIDIFICATION DE POMPE
L’humidité peut s’accumuler dans I'huile de la pompe
d’aspiration et pourrait endommager I'appareil. Utilisez
le cycle de déshumidification de la pompe lorsque @
s’affiche.

Pour éliminer ’humidité de la pompe d’aspiration :

1 Effleurez la touche @

2 La pompe va tourner pendant environ 10 minutes.
3 Une fois le cycle terminé, I'appareil s’éteint.

4 Laissez I'appareil se refroidir pendant une heure avant de
relancer un autre cycle.

wolfappliance.com 5



CONSIGNES D’ENTRETIEN

Consignes d’entretien

NETTOYAGE

Acier
inoxydable

Couvercle
en verre

Panneau de
commande

Intérieur

Utilisez un nettoyant non abrasif pour acier
inoxydable que vous appliquerez a I'aide d’un
chiffon doux non pelucheux. Afin de faire ressortir
le lustre naturel, essuyez légérement la surface
avec un chiffon en microfibre humide, puis avec
une peau de chamois seéche. Déplacez toujours le
chiffon dans le sens du grain de 'acier inoxydable.

Pulvérisez le produit nettoyant pour vitres sur un
chiffon pour nettoyer.

Utilisez un dégraissant aérosol pour enlever les
traces de doigts et les taches d’origine alimentaire.
Pulvérisez tout d’abord le produit sur un chiffon
avant d’essuyer le panneau.

REMARQUE IMPORTANTE : Ne pulvérisez pas
directement les produits nettoyants sur le panneau
de commande.

Essuyez avec un chiffon humide doux. Nettoyez
Iintérieur et la garniture intérieure du tiroir avec de
I’eau chaude et un détergent doux.

6 Francais

DEPISTAGE DES PANNES

Dépistage des pannes

FONCTIONNEMENT
L'appareil ne marche pas.
e \érifiez que I'appareil est sous tension.

* \érifiez si I'appareil est sous tension et si le disjoncteur
de la maison est activé.

e Laissez I'appareil se refroidir pendant 2 minutes avant de
relancer un autre cycle.

e Laissez I'appareil se refroidir pendant 1 heure aprés avoir
lancé le cycle de déshumidification de la pompe.
Le sachet sous vide n’est pas soudé hermétiquement.

* Sélectionnez le niveau sous vide immédiatement
supérieur.

e Utilisez un nouveau sachet.

e \érifiez que le sachet est bien placé sur le tapis de
soudure.

o \érifiez que la partie du sac qui sera soudée est propre,
seche et exempte de toute trace d’aliment.

Le couvercle ne s’ouvre pas.

¢ Veuillez patienter jusqu’a ce que le cycle de mise sous
vide soit terminé et aéré.

L’appareil ne peut pas atteindre la pression voulue.

* Appuyez légérement sur le couvercle lorsque vous
lancez le cycle de mise sous vide.

e \érifiez que le joint du couvercle et la surface de contact
sont propres.

e Sélectionnez le niveau sous vide immédiatement
inférieur.

* \krifiez que le sachet est bien placé sur le tapis de
soudure.

Le contenu commence a bouillir pendant le cycle de mise

sous vide.

e Sélectionnez un réglage de mise sous vide inférieure.

e Effleurez la touche [ ]| pour arréter le processus et
scellez le sachet immédiatement.

@ s’allume.

¢ Lancez un cycle de déshumidification de la pompe.

SERVICE

* Maintenez la qualité qui fait partie intégrante de votre
appareil en contactant un prestataire agréé par I'usine
Wolf.

* Sivous nous contactez pour un service aprés-vente,
vous devrez fournir la référence modéle et le numéro
de série de votre appareil. Ces deux numéros figurent
sur la plaque des caractéristiques du produit. Pour
repérer 'emplacement de la plaque des caractéristiques,
reportez-vous a la page 4.

* Pour les besoins de la garantie, vous devrez aussi fournir
la date d’installation et le nom de votre revendeur agréé
Wolf. Ces renseignements doivent étre enregistrés a la
page 2.



GARANTIE WOLF

Garantie international limitée Wolf Appliance

A USAGE MENAGER

GARANTIE TOTALE DE DEUX ANS*

La garantie des appareils Wolf Appliance couvre, pendant deux ans a compter de la date de I'installation
initiale, tous les frais de piéces et de main d’ceuvre pour réparer ou remplacer, dans des conditions
d’utilisation ménagére normales, toute piéce du produit qui présenterait des défauts causés par des vices de
matériau ou de fabrication. Tous les services offerts par Wolf Appliance dans le cadre de la garantie définie
ci-dessus doivent étre exécutés par un prestataire agréé par I'usine Wolf, sauf en cas d’exception particuliére
spécifiée par Wolf Appliance, Inc. Les services seront exécutés pendant les heures normales ouvrées.

GARANTIE LIMITEE DE CINQ ANS

Wolf Appliance s’engage a réparer ou remplacer, pendant cing ans a compter de la date de I'installation
initiale, les pieces suivantes qui présenteraient des défauts causés par des vices de matériau ou de
fabrication : plateau a briquettes en acier inoxydable, robinets de gaz, cuvettes des brileurs, les panneaux
de commande électroniques et les résistances chauffantes. Si le propriétaire de I'appareil a recours a un
prestataire agréé par I'usine Wolf, celui-ci va réparer ou remplacer ces pieces et le propriétaire couvrira
tous les autres frais, y compris les frais de main-d’ceuvre. Si le propriétaire a recours a un prestataire
non agréé, il doit contacter Wolf Appliance, Inc. (vois les coordonnées ci-apres) pour recevoir les piéces
de rechange ou les pieces réparées. Wolf Appliance ne remboursera pas le propriétaire pour les pieces
achetées aupres de prestataires ou de tout autre fournisseur non agréés.

Pour plus de détails concernant la garantie des produits Wolf, veuillez contacter votre concessionnaire
agréé Wolf. Les garanties doivent respecter la législation en vigueur au niveau national, régional ou local.

*Les piéces en acier inoxydable (portes, panneaux, poignées, parties du cadre et surfaces intérieures) sont
couvertes par une garantie limitée de 60 jours pour pieces et main d’ceuvre pour tout vice cosmétique.

WOLF

Sub-Zero, Sub-Zero & Design, Sub-Zero & Snowflake Design, Dual Refrigeration, The Living Kitchen, Great American Kitchens The Fine Art of Kitchen Design, Wolf, Wolf
& Design, Wolf Gourmet, W & Design, la couleur rouge comme celle qui est appliquée aux boutons, Cove, et Cove & Design, sont des marques déposées et des marques
de services de Sub-Zero Group, Inc. et de ses filiales. Toutes les autres marques de commerce ont été brevetées par leurs propriétaires respectifs aux Etats-Unis ou
dans d’autres pays.
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CASSETTO PER IL SOTTOVUOTO

Sommario

2 Precauzioni di sicurezza

4 Funzioni del cassetto per il sottovuoto

4 Funzionamento del cassetto per il sottovuoto
6  Consigli per la manutenzione

6  Risoluzione dei problemi

7 Garanzia Wolf

2 Italiano

Assistenza clienti

Il modello e il numero di serie sono indicati sull’etichetta
identificativa del prodotto. Consultare pagina 4 per la
posizione dell’etichetta identificativa. Ai fini della garanzia
sono inoltre necessari la data di installazione e il nome del
rivenditore Wolf autorizzato presso il quale & stato effettuato
I'acquisto. Annotare le seguenti informazioni a titolo di
riferimento futuro.

INFORMAZIONI SUL SERVIZIO DI ASSISTENZA
Numero del modello

Numero di serie

Data di installazione

Nome di assistenza certificato

Numero di assistenza certificato

Rivenditore autorizzato

Numero del rivenditore

Nota importante

Per garantire un’installazione e un funzionamento sicuri
ed efficaci del prodotto, prestare attenzione alle seguenti
informazioni evidenziate all’interno della guida:

NOTA IMPORTANTE evidenzia informazioni di particolare
rilievo.

ATTENZIONE indica una situazione in cui possono verificarsi
lesioni e danni di lieve entita al prodotto in caso di mancata
osservanza delle istruzioni.

AVVERTENZA indica un rischio che potrebbe causare
gravi lesioni o morte in caso di mancata osservanza delle
precauzioni.

PRECAUZIONI DI SICUREZZA

MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini

di eta superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive dell’esperienza e
competenza necessaria, a condizione che abbiano ricevuto
supervisione o istruzioni adeguate per un utilizzo sicuro
dell’apparecchio e che ne abbiano compreso i potenziali
pericoli. | bambini non devono giocare con I’elettrodomestico.
Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere
eseguite da bambini senza la necessaria supervisione.




PRECAUZIONI DI SICUREZZA

MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI

Leggere attentamente la presente guida per l'uso e la
manutenzione prima di utilizzare il nuovo cassetto per il
sottovuoto, per ridurre il rischio di incendi, scosse elettriche o
lesioni alle persone.

Verificare che le operazioni di installazione e manutenzione
siano eseguite correttamente. Rivolgersi a un tecnico
specializzato per la corretta installazione e messa a terra
dell’elettrodomestico.

Il servizio di garanzia deve essere eseguito da un centro di
assistenza certificato Wolf.

| lavori di installazione e di cablaggio elettrico devono essere
eseguiti da persone qualificate, nel rispetto di tutte le normative
e gli standard applicabili, inclusi quelli antincendio.

Non riparare né sostituire alcuna parte del cassetto per il
sottovuoto a meno che non sia specificamente consigliato
nella documentazione che accompagna I’elettrodomestico. Per
ogni intervento di manutenzione, fare riferimento al servizio di
assistenza certificato Wolf.

Per la massima protezione contro le scosse elettriche, non
immergere il cavo di alimentazione o la relativa spina nell’acqua
o in altri liquidi.

Il collegamento di accessori non autorizzati dal produttore
dell’elettrodomestico potrebbe causare lesioni.

Non utilizzare elettrodomestici con cavo o spinotto danneggiati
o dopo aver rilevato un malfunzionamento o un danno qualsiasi
dell’elettrodomestico.

Non usare un sistema a vapore per pulire I'elettrodomestico.

Non toccare superficie calde. Usare le apposite maniglie e
manopole.

Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi o raschietti
metallici taglienti per pulire il coperchio di vetro.

E necessario sovrintendere all’'uso dell’elettrodomestico da
parte o in prossimita di bambini.

Usare esclusivamente sacchetti per il sottovuoto con questo
prodotto.

Non azionare 'unita se la superficie in vetro e rotta o bucata.

Non utilizzare questo elettrodomestico per finalita diverse da
quelle indicate.

Non conservare o usare benzina o altri liquidi e liquidi volatili
infiammabili in prossimita di questo o altri elettrodomestici.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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FUNZIONI DEL CASSETTO PER IL SOTTOVUOTO

Funzioni del cassetto per il sottovuoto

CARATTERISTICHE

1

2

Targhetta identificativa del prodotto
Coperchio

Barra di sigillatura

Graffette per sacchetti

Pannello di controllo

Ripiano

Apertura del cassetto Push-Pull

Ingresso del sottovuoto

=

Cassetto per il sottovuoto

4

Italiano

K % L]
/ —.
—

~—— o=

Introduzione

Prima di cominciare a utilizzare il nuovo cassetto per

il sottovuoto, consigliamo di leggere con attenzione

questa guida sull’utilizzo e la manutenzione. E essenziale
acquisire dimestichezza con le procedure di sicurezza, le
caratteristiche, il funzionamento e i consigli di manutenzione
del cassetto per il sottovuoto Wolf.

Per garantire la rimozione di tutto I'olio residuo del processo

di fabbricazione, pulire accuratamente il cassetto per il
sottovuoto con acqua calda e un detergente delicato prima
dell’'uso. Sciacquare e asciugare con un panno morbido.
Consultare la sezione Consigli per la manutenzione a pagina 6.

Sacchetti per il sottovuoto

A ATTENZIONE

Usare esclusivamente sacchetti per il sottovuoto Wolf.

Selezionare il sacchetto con le dimensioni appropriate
per assicurarsi che il cibo non superi i 2/3 del volume del
sacchetto.

Per garantire che i sacchetti siano correttamente sigillati,
ripiegare la parte superiore del sacchetto di circa 51 mm
prima del riempimento.

| sacchetti per il sottovuoto Wolf sono omologati per cotture
in sottovuoto con un intervallo di temperatura da -40 °C a
115 °C.

| sacchetti per il sottovuoto sono resistenti alle microonde.
Forare il sacchetto prima della cottura.

FUNZIONAMENTO DEL CASSETTO PER IL SOTTOVUOTO

Pannello di controllo

Il pannello di controllo elettronico & dotato di comandi tattili
e di indicatori a LED. Fare riferimento alla figura riportata

di seguito. Alla chiusura del cassetto per il sottovuoto il
pannello di controllo resta nascosto. Aprire il cassetto per
accedere al pannello di controllo.

| comandi sono dotati di vuoto, guarnizione di tenuta, vuoto
ausiliario e ciclo di deumidificazione della pompa.

INDICATORI UTILIZZAZIONI RACCOMANDATE
0 Solo sacchetto per sigillo
1 Frutta, bacche e liquidi
2 Pesce e verdura
3 Carni e cibi surgelati

Funzionamento

SOTTOVUOTO E SIGILLO

Livello del sottovuoto: Indicato da uno, due o tre trattini
luminosi sopra ):;

Livello del sigillo: Indicato da uno, due o tre trattini luminosi

sopra [ |-
A ATTENZIONE

La selezione di un livello di sigillo errato puo
danneggiare la barra per sigillo. Attendere almeno due
minuti prima dei cicli di sigillatura. Tutti i contenuti
devono essere a temperatura ambiente o inferiore
prima dell’operazione di sigillatura.

Per sigillare sottovuoto:
1 Poggiare gli alimenti nel sacchetto per il sottovuoto.

2 Aprire il coperchio e posizionare il sacchetto nella
camera.

3 Posizionare il lato superiore aperto del sacchetto sotto la
graffetta per sacchetti. Per sacchetti piu piccoli, inserire
il ripiano per sorreggere il sacchetto durante la sigillatura.

4 Toccare (D

-
5 Toccare l;:] piu volte per selezionare il livello di
sottovuoto desiderato.

6 Toccare Eﬂ pili volte per selezionare il livello di sigillo
desiderato.

7 Spingere verso il basso sul coperchio e toccare <D per
avviare il processo di sottovuoto.

8 Un segnale acustico indica che il processo &€ completo.

9 Aprire il coperchio e togliere gli alimenti.

Pannello di controllo



FUNZIONAMENTO DEL CASSETTO PER IL SOTTOVUOTO

Funzionamento

SOLO PER IL SOTTOVUOTO SOLO SIGILLO ACCESSORIO AUSILIARIO CICLO DI DEUMIDIFICAZIONE DELLA POMPA

L'accessorio ausiliario fornito puo essere utilizzato per
mettere sottovuoto bottiglie di vino e altri contenitori rigidi.

L’'umidita puo addensarsi nell’olio della pompa del vuoto,
che potrebbe danneggiare I'unita. Eseguire un ciclo di
deumidificazione quando ( y viene visualizzato sul display.

| sacchetti possono essere sigillati senza creare un
sottovuoto. Durante I'operazione di “Solo sigillo”, il
sottovuoto compira dei cicli brevi per alloggiare il coperchio
e assicurarsi che la barra di sigillo sia a contatto con il

A AVVERTENZA

Questo processo non & inteso per I'inscatolamento
o la preparazione di marmellata. Tutti i contenuti

dovrebbero essere a temperatura ambiente o inferiore. Per mettere sottovuoto contenitori rigidi:

Barattoli inferiori a 76 mm con coperchi a vite possono
essere aspirati per rimuovere I'aria. Dopo I'apertura del
sacchetto, il contenuto deve essere messo in frigorifero.

Solo per il sottovuoto:

1

Collocare il coperchio sul barattolo, quindi stringere
leggermente I'anello e posizionarlo nella camera.

NOTA IMPORTANTE: Non stringere eccessivamente il
coperchio. L’aria deve essere in grado di fuoriuscire.

sacchetto.

NOTA IMPORTANTE: Per un risultato ottimale, riempire i
sacchetti per il sottovuoto pieni meno della meta quando si
sigillano alimenti delicati.

La confezione originale degli alimenti pud essere sigillata
utilizzando la funzione Solo sigillo. Regolare il livello di sigillo
in base allo spessore del sacchetto. Utilizzare il livello di
sigillo 1 per sacchetti piu sottili di quelli per il sottovuoto Wolf.

Solo per sigillare:

1 Poggiare gli alimenti nel sacchetto per il sottovuoto.

1 Posizionare I'adattatore dell’unita e I'adattatore per

bottiglia di vino sulle estremita opposte del tubo a vuoto.

2 Posizionare I'adattatore dell’unita sopra la bocchetta del
vuoto nella camera del vuoto. Fare riferimento alla figura
riportata di seguito.

3 Inserire un tappo nella bottiglia di vino.

4 Posizionare I'adattatore della bottiglia sopra il tappo.

5 Toccare (_, piu volte per selezionare il livello di sottovuoto
desiderato. Utilizzare il livello 1 per tutte le bottiglie se non

diversamente specificato per il contenitore.

2 Toccare (). Lo . . . iare il ci
0 2 Aprire il coperchio e posizionare il sacchetto nella 6 Toccare <D per avviare il ciclo del sottovuoto.
s Toccare [ piu volte per selezionare il livello di camera. 7 Un segnale acustico indica che il processo & completo.
sottovuoto desiderato. - . .
3 Posizionare il lato superiore aperto del sacchetto sotto la
4 Toccare [ -] piti volte fino a quando non si accendono gli graffetta per sacchetti. Per sacchetti pit piccoli, inserire NOTA: Quando (., viene toccato, le spie che indicano
=
indicatori LED. il ripiano per sorreggere il sacchetto durante la sigillatura. il livello [—| [ 4] si spengono. Per riprendere il normale
T . I funzionamento, selezionare un’ [~ impostazione.
5 Toccare <D, quindi spingere verso il basso per avviare il 4 Toccare @ EAJ P
rocesso di sottovuoto. = .. N . .
P 5 Toccare Lj piu volte fino a quando non si accendono gli
6 Un segnale acustico indica che il processo &€ completo. indicatori LED.

Aprire il coperchio e togliere gli alimenti.

6 Toccare ):l] piu volte per selezionare il livello di sottovuoto
desiderato. Utilizzare il livello 2 per tutti i sacchetti se non
diversamente specificato per i sacchetti.

7 Spingere verso il basso sul coperchio e toccare 4> per
avviare il processo di sottovuoto.

8 Un segnale acustico indica che il processo € completo.

9 Aprire il coperchio e togliere gli alimenti.

INGRESSO DE!
SOTTOVUOTO

Accessorio ausiliario

Per togliere 'umidita dalla pompa a vuoto:

1 Toccare @

2 La pompa compie dei cicli per circa 10 minuti.
3 Al termine, I'unita si spegne.

4 Lasciare raffreddare I'unita per 1 ora prima di iniziare un
altro ciclo.

wolfappliance.com 5



CONSIGLI PER LA MANUTENZIONE

Consigli per la manutenzione

PULIZIA

Acciaio
inossidabile

Coperchio
in vetro

Pannello
di controllo

Parte interna

6

Italiano

Applicare un detergente per acciaio inox non
abrasivo e applicare con un panno morbido che
non lascia pelucchi. Per far risaltare la lucentezza
naturale, pulire delicatamente la superficie con un
panno in microfibra umido e poi con un apposito
panno di camoscio asciutto. Seguire sempre la
trama dell’acciaio inossidabile.

Per la pulizia, spruzzare detergente per vetri su
un panno.

Usare uno sgrassatore spray per rimuovere impronte
digitali e macchie di alimenti. Prima di pulire il
pannello, spruzzare il detergente su un panno.

NOTA IMPORTANTE: Non spruzzare detergenti
spray direttamente sul pannello di controllo.

Pulire con un panno morbido inumidito. Pulire la
parte interna e il rivestimento del cassetto con
acqua calda e detergente neutro.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Risoluzione dei problemi

FUNZIONAMENTO

L’'unita non funziona.

Verificare che I'alimentazione sia accesa.

Verificare che l'interruttore dell’unita e I'interruttore
elettrico dell’abitazione siano accesi.

Lasciare raffreddare 'unita per 2 minuti dopo ogni ciclo
del vuoto.

Lasciare raffreddare I'unita per 1 ora dopo ogni ciclo di
deumidificazione della pompa.

Il sacchetto per il sottovuoto non si sigilla correttamente.

Selezionare il livello di vuoto successivo piu alto.
Utilizzare un nuovo sacchetto.

Verificare che il sacchetto sia posizionato correttamente
sul tampone sigillante.

Verificare che I'area di tenuta del sacchetto sia pulita,
asciutta e priva di qualsiasi contenuto del sacchetto.

Il coperchio non si aprira.

Attendere fino a quando il ciclo di vuoto & completo
e ventilato.

L’unita non pud raggiungere la pressione desiderata.

Applicare una leggera pressione sul coperchio quando si
avvia il ciclo del vuoto.

Verificare che la guarnizione del coperchio e la superficie
di contatto siano pulite.

Selezionare il livello di vuoto successivo piu basso.

Verificare che il sacchetto sia posizionato correttamente
sul tampone sigillante.

Il contenuto inizia a bollire durante il ciclo del sottovuoto.

Selezionare un’impostazione inferiore.

Toccare ]:ﬂ per interrompere il processo del sottovuoto
e sigillare immediatamente il sacchetto.

@ illumina.

Avviare un ciclo di deumidificazione della pompa.

ASSISTENZA

Rivolgersi a un centro autorizzato Wolf permette di
prevenire il deterioramento dell’apparecchio.

Prima di contattare il centro di assistenza, accertarsi di
avere a portata di mano il numero di modello e di serie
dell’unita. Entrambi i numeri sono indicati sulla targhetta
identificativa del prodotto. Consultare pagina 4 per la
posizione dell’etichetta identificativa.

Al fini della garanzia & inoltre necessario disporre della
data di installazione e del nome del rivenditore Wolf
autorizzato presso cui € stato effettuato I'acquisto. Tale
informazione dovrebbe essere rintracciabile a pagina 2.



GARANZIA WOLF

Garanzia limitata internazionale dei prodotti Wolf Appliance

PER USO DOMESTICO

GARANZIA COMPLETA DI DUE ANNI*

Questa garanzia sui prodotti Wolf Appliance copre, fino a due anni dopo la data di installazione, tutte le
parti e tutti i lavori di riparazione o sostituzione, in condizione di normale uso residenziale, di ogni parte
del prodotto che si dimostri difettosa nei materiali o nella fabbricazione. Tutti i servizi di riparazione/
manutenzione erogati da Wolf, coperti dalla suddetta garanzia, devono essere eseguiti da centri autorizzati
Wolf, salvo diversamente specificato da Wolf Appliance, Inc. Il servizio di riparazione/manutenzione sara
garantito durante i regolari orari di lavoro.

GARANZIA LIMITATA DI 5 ANNI

Per cinque anni dalla data di installazione originale, Wolf Appliance ripara o sostituisce le seguenti parti
che rivelino difetti di materiale o manodopera: vassoi con griglia in acciaio, valvole del gas, vaschette,
schede elettroniche di controllo ed elementi riscaldanti elettrici. Se il proprietario utilizza un centro di
assistenza certificato Wolf, il centro assistenza riparera o sostituira le summenzionate parti e al proprietario
spetteranno tutti gli altri costi, inclusa la manodopera. Se il proprietario si rivolge a un centro assistenza
non certificato, il proprietario dovra contattare Wolf Appliance, Inc. (utilizzando le informazioni che trova
in basso) per ricevere le parti riparate o sostituite. Wolf Appliance non rimborsera il proprietario per parti
ordinate presso un centro assistenza non certificato o altri.

Per maggiori informazioni sulla garanzia dei prodotti Wolf, contattare il proprio rivenditore autorizzato Wolf.
Le garanzie devono osservare le leggi di tutti i paesi, stati, citta, localita.

*L’acciaio inossidabile (porte, pannelli, maniglie, telaio del prodotto e superfici interne) &€ coperto da una
garanzia limitata di 60 giorni su parti e manodopera per difetti cosmetici.

WOLF

Sub-Zero, Sub-Zero & Design, Sub-Zero & Snowflake Design, Dual Refrigeration, The Living Kitchen, Great American Kitchens The Fine Art of Kitchen Design, Wolf,
Wolf & Design, Wolf Gourmet, W & Design, manopole rosse, Cove e Cove & Design, sono marchi registrati e marchi di servizio di Sub-Zero Group, Inc. e delle sue filiali.
Tutti gli altri marchi registrati sono di proprieta dei rispettivi titolari negli Stati Uniti e in altri Paesi.
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VAKUUMIERSCHUBLADE
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2 Deutsch

Kundendienst

Die Modell- und Seriennummern sind auf dem
Produkttypenschild aufgefiihrt. Die Typenschildposition ist
auf Seite 4 angegeben. Flr Garantiezwecke benétigen Sie
auBerdem das Datum der Installation und den Namen lhres
Wolf-Vertragshandlers. Zeichnen Sie die nachstehenden
Informationen fiir zuktlinftige Nachschlagezwecke auf.

SERVICEINFORMATIONEN
Modellnummer

Seriennummer

Datum der Installation

Name des zertifizierten Service
Nummer des zertifizierten Service
Vertragshandler

Héndlernummer

Wichtiger Hinweis

Um eine mdglichst sichere und effiziente Installation dieses
Produkts zu gewéhrleisten, beachten Sie bitte die folgenden
Arten hervorgehobener Informationen in der gesamten
Anleitung:

WICHTIGER HINWEIS hebt Informationen hervor, die
besonders wichtig sind.

VORSICHT ist ein Hinweis auf eine Situation, die bei
Nichtbeachtung der Anweisungen zu geringfligigen
Personen- oder Sachschéden fiihren kann.

WARNUNG weist auf eine Gefahr hin, die bei Nichtbeachtung
der Anweisungen zu schweren Verletzungen oder zum Tod
fuhren kann.

SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder fehlenden Erfahrungen/
Kenntnissen benutzt werden, wenn diese beaufsichtigt
werden oder Anweisungen fur die sichere Verwendung des
Gerats erhalten haben und die damit zusammenhangenden
Gefahren verstehen. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht
spielen. Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.




SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Lesen Sie diese Bedienungs- und Pflegeanleitung sorgfaltig
durch, bevor Sie lhre neue Vakuumierschublade benutzen, um
der Gefahr von Brand, Stromschlag oder Personenschaden
vorzubeugen.

Achten Sie auf eine ordnungsgemaBe Installation und Wartung.

Dieses Gerat muss von einem qualifizierten Fachmann
ordnungsgemal angeschlossen und geerdet werden.

Der Service wahrend der Garantiezeit ist von einem
zugelassenen Wolf-Kundendienstzentrum durchzufihren.

Die Installationsarbeiten und elektrische Verdrahtung missen
von qualifizierten Personen und in Ubereinstimmung mit allen
geltenden Vorschriften und Standards, einschlieBlich der
Brandschutzvorschriften und -standards bei Bauarbeiten,
durchgefltihrt werden.

Teile der Vakuumierschublade dirfen nur repariert oder
ersetzt werden, wenn dies in der beigefligten Dokumentation
empfohlen wird. Alle Servicearbeiten sollten von einem
zugelassenen Wolf-Kundendienstzentrum veranlasst werden.

Zum Schutz vor einem Stromschlag das Kabel oder den
Stecker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten eintauchen.

e Bei der Verwendung von Zubehdr, das nicht vom Geratehersteller
empfohlen wird, kbnnen Verletzungen auftreten.

e Ein Gerat mit beschadigtem Kabel oder Stecker bzw. ein Gerat,
bei denen ein Problem aufgetreten ist oder die in irgendeiner
Weise beschadigt wurden, darf nicht verwendet werden.

¢ Auf keinen Fall einen Dampfreiniger zum Reinigen des Geréts
verwenden.

e Keine heiBen Oberflachen berihren. Griffe oder Knebel verwenden.

e Keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel oder
scharfen Metallschaber verwenden, um den Glasdeckel
Zu reinigen.

¢ Die Verwendung des Geréts von Kindern oder in der Nahe von
Kindern erfordert die Aufsicht eines Erwachsenen.

e Mit diesem Produkt durfen nur Vakuumbeutel von Wolf
verwendet werden.

e Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn der Glasdeckel
zerbrochen ist oder Risse aufweist.

e Das Gerat nur zum dafir vorgesehenen Zweck verwenden.

e Kein Benzin bzw. keine sonstigen entziindlichen Flissigkeiten
(auch FlUssigkeiten, die entziindliche Dampfe entwickeln kdnnen)
in der Nahe dieses Gerats oder anderer Gerate aufbewahren.

DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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VAKUUMIERSCHUBLADE - MERKMALE

Vakuumierschublade — Merkmale

MERKMALE

1

2

Produkttypenschild

Deckel

Siegelschiene

Beutelklemme

Bedienfeld

Beutelauflage

Offnung fiir herausziehbare Schublade

Ansaugéffnung

[%
—
%

=

Vakuumierschublade

4
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Erste Schritte

Bevor Sie mit der Verwendung lhrer neuen
Vakuumierschublade beginnen, nehmen Sie sich die

Zeit, diese Bedienungs- und Pflegeanleitung zu lesen.

Es wird auf jeden Fall fir Sie von Vorteil sein, sich mit den
sicheren Arbeitspraktiken, den besonderen Merkmalen,
der Bedienung sowie den Empfehlungen fiir die Pflege der
Vakuumierschublade von Wolf vertraut zu machen.

Um sicherzustellen, dass alle Olriickstéande

vom Herstellungsprozess entfernt werden, die
Vakuumierschublade vor der Verwendung mit heiBem
Wasser und einem milden Spulmittel griindlich reinigen.
AnschlieBend mit einem weichen Tuch abwischen und
trocknen. Siehe Empfehlungen fir die Pflege auf Seite 6.

Vakuumbeutel

A VORSICHT

Nur Vakuumbeutel von Wolf verwenden.

Einen Beutel der entsprechenden GréBe auswéhlen,
um zu gewahrleisten, dass die Lebensmittel 2/3 des
Beutelvolumens nicht tUberschreiten.

Um sicherzustellen, dass die Beutel korrekt versiegelt
werden, den oberen Rand des Beutels vor dem Befiillen um
ca. 51 mm nach unten falten.

Vakuumbeutel von Wolf sind flir das Sous-vide-Garen mit

einem Temperaturbereich von -40 °C bis 115 °C zugelassen.

Vakuumbeutel von Wolf sind mikrowellentauglich.
Den Beutel vor dem Garen einstechen.

VAKUUMIERSCHUBLADE - BEDIENUNG

Bedienfeld

Auf dem elektronischen Bedienfeld befinden sich
Beruihrungsbedienelemente und LED-Anzeigen. Siehe
Abbildung unten. Das Bedienfeld ist verdeckt, wenn die
Vakuumierschublade geschlossen ist. Wenn Sie auf das
Bedienfeld zugreifen mochten, die Schublade &ffnen.

Uber das Bedienfeld kénnen das Vakuumieren, Versiegeln,
externe Vakuumieren und der Pumpenentfeuchtungszyklus
gesteuert werden.

ANZEIGEN EMPFOHLENE VERWENDUNGEN
0 Beutel nur versiegeln
1 Obst, Beeren und Flissigkeiten
2 Fische und Gemiise
3 Fleisch und gefrorene Speisen

Bedienung

VAKUUMIEREN UND VERSIEGELN

Vakuumierstufe: Wird durch einen, zwei oder drei
beleuchtete Striche iber dem Symbol [—] angezeigt.

Siegeldauerstufe: Wird durch einen, zwei oder drei
beleuchtete Striche tiber dem Symbol [7{] angezeigt.

A VORSICHT

Durch die Auswahl einer ungeeigneten Siegeldauer-
stufe kann die Siegelschiene beschadigt werden.
Zwischen Versiegelungszyklen mindestens zwei
Minuten warten. Alle Inhalte miissen vor dem
Versiegeln bei oder unter Raumtemperatur liegen.

Vakuumieren und Versiegeln:
1 Lebensmittel in den Vakuumbeutel geben.
2 Den Deckel 6ffnen und den Beutel in die Kammer legen.

3 Das offene Ende des Beutels unter die Beutelklemme
positionieren. Fir kleinere Beutel die Beutelauflage
einfhren, um den Beutel wéhrend des Versiegelns
abzustitzen.

4 @ berdhren.

5 Mehrere Male l::ﬂ beriihren, um die gewlinschte
Vakuumierstufe auszuwahlen.

6 Mehrere Male E[] berlihren, um die gewiinschte
Siegeldauerstufe auszuwahlen.

7 Deckel nach unten driicken und <D berlihren, um das
Vakuumieren einzuleiten.

8 Ein akustisches Signal weist darauf hin, dass das
Verfahren abgeschlossen ist.

9 Den Deckel 6ffnen und die Lebensmittel entnehmen.

Bedienfeld



VAKUUMIERSCHUBLADE - BEDIENUNG

Bedienung

NUR VAKUUMIEREN NUR VERSIEGELN EXTERNES ZUBEHOR PUMPEN-ENTFEUCHTUNGSZYKLUS

Das im Lieferumfang enthaltene externe Zubehor kann
zum Vakuumieren von Weinflaschen und anderen starren
Behaltern verwendet werden.

Im Vakuumpumpendl kann sich Feuchtigkeit ansammeln,
welche das Gerét beschédigen koénnte. Wenn @ auf der
Anzeige erscheint, einen Pumpen-Entfeuchtungszyklus
ausfihren.

Beutel kénnen ohne Vakuumieren versiegelt werden.
Wahrend des Versiegelungsvorgangs wird der Vakuumierer
kurz eingeschaltet, um den Deckel in Position zu bringen
und sicherzustellen, dass die Siegelschiene den Beutel
berthrt.

A WARNUNG

Dieses Verfahren ist nicht zum Einkochen oder
Herstellen von Marmelade geeignet. Alle Inhalte

missen bei oder unter Raumtemperatur liegen.
Vakuumieren und Versiegeln von starren Behaltern:

WICHTIGER HINWEIS: Beim Versiegeln druckempfindlicher 1 Den Geréateadapter und den Weinflaschenadapter an Entfernen von Feuchtigkeit aus der Vakuumpumpe:

Lebensmittel zur Erzielung der besten Ergebnisse die den entgegengesetzten Enden des Vakuumierschlauchs 1 @ beriihren.
Vakuumbeutel um weniger als die Halfte befiillen. platzieren.

Gléaser mit Schraubdeckeln mit einer maximalen GréBe von
76 mm koénnen zum Entfernen von Luft vakuumiert werden.
Sobald das Vakuumsiegel gebrochen ist, muss der Inhalt in
den Kuhlschrank gestellt werden.

2 Die Pumpe lauft ca. 10 Minuten lang.
Die Original-Lebensmittelverpackung kénnen mithilfe 2 Den Geréteadapter Uiber der Ansaugéffnung in der

. . . ) L R ) 3 Nach Beendigung schaltet sich das Gerat aus.
der Funktion ,Nur versiegeln“ versiegelt werden. Die Vakuumkammer positionieren. Siehe Abbildung unten.

i . i 4 i 4 Das Gerat 1 Stunde abkuihlen lassen, bevor ein weiterer
Nur Vakuumieren: S!.egeIdauers_tufe"entsprecht.and der Beutelstarke e|nstel!en. 3 Einen Flaschenverschluss in die Weinflasche stecken. .
Den Deckel auf das GI " dann den Ring leicht Fiir Beutel, die diinner als die Vakuumbeutel von Wolf sind, Zyklus gestartet wird.
1 en Deckel aut das (las autlegen, dann den Ring [eic Siegeldauerstufe 1 verwenden. 4 Den Flaschenadapter auf dem Verschluss aufsetzen.

festziehen und das Glas in die Kammer stellen.
5 Mehrere Male (.. bertihren, um die gewiinschte

Vakuumierstufe auszuwéhlen. Sofern fiir den Behalter
nichts anderes vorgegeben ist, fir alle Flaschen und
starren Behélter Stufe 1 verwenden.

WICHTIGER HINWEIS: Den Deckel nicht zu stark
festziehen. Die Luft muss entweichen kénnen.

2 beriihren.
(D 2 Den Deckel &6ffnen und den Beutel in die Kammer legen.

3 Mehrere Male]v: berlihren, um die gewlinschte . 6 Das Symbol {] > beriihren, um den Vakuumierzyklus
. = « 9 3 Das offene Ende des Beutels unter die Beutelklemme . y. 4
Vakuumierstufe auszuwahlen. einzuleiten.

positionieren. Fur kleinere Beutel die Beutelauflage

Nur Versiegeln:

1 Lebensmittel in den Vakuumbeutel geben.

Mehrere Male [ ] beriihren, bis keine LED-Anzeigen
leuchten.

Das Symbol <D berithren, dann den Deckel nach unten
driicken, um das Vakuumieren einzuleiten.

Ein akustisches Signal weist darauf hin, dass das
Verfahren abgeschlossen ist.

Den Deckel 6ffnen und die Lebensmittel entnehmen.

einflihren, um den Beutel wéhrend des Versiegelns
abzustitzen.

4 @ berdhren.

5 Mehrere Male t:j bertihren, bis keine LED-Anzeigen
leuchten.

6 Mehrere Male [{] beriihren, um die gewiinschte
Vakuumierstufe auszuwahlen. Sofern fiir den Beutel
nichts anderes vorgegeben ist, fur alle Beutel Stufe 2
verwenden.

7 Deckel nach unten driicken und <D bertihren, um das
Vakuumieren einzuleiten.

8 Ein akustisches Signal weist darauf hin, dass das
Verfahren abgeschlossen ist.

9 Den Deckel 6ffnen und die Lebensmittel entnehmen.

7 Ein akustisches Signal weist darauf hin, dass das
Verfahren abgeschlossen ist.

HINWEIS: Nach Beriihren von (., schalten sich die Lampen,

welche die Stufe fir [=] und [-f] anzeigen, aus. Um den
normalen Betrieb fortzusetzen, eine Einstellung fiir [~
auswahlen.

ANSAUG-
OFFNUNG

Externes Zubehor
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PFLEGEEMPFEHLUNGEN

Pflegeempfehlungen

REINIGUNG

Edelstahl Einen nicht scheuernden Edelstahlreiniger
verwenden und mit einem weichen, fusselfreien
Tuch auftragen. Einen natirlichen Glanz erzielen
Sie, indem Sie die Oberflache mit einem feuchten
Mikrofasertuch, dann mit einem trockenen
Polierleder leicht abwischen. Stets in Richtung der

Maserung des Edelstahls arbeiten.

Glasdeckel  Glasreiniger auf ein Tuch spriihen und Glas
reinigen.
Bedien- Fingerabdriicke und Verschmutzungen durch

feld Essensreste mit einem Entfettungsspray entfernen.
Zuerst auf ein Tuch spriihen, bevor Sie das
Bedienfeld abwischen.

WICHTIGER HINWEIS: Reinigungsmittel nicht
direkt auf das Bedienfeld spriihen.

Innenseite Mit einem weichen, feuchten Tuch abwischen.
Die Innenseite und Schubladenauskleidung mit
heiBem Wasser und einem milden Reinigungsmittel

reinigen.

6 Deutsch

FEHLERSUCHE

Fehlersuche

BEDIENUNG
Das Kochfeld funktioniert nicht.
¢ Sicherstellen, dass der Strom eingeschaltet ist.

¢ Sicherstellen, dass die Stromzufuhr zum Geré&t und der
Schutzschalter eingeschaltet sind.

e Das Gerat nach dem Vakuumierzyklus 2 Minuten
abkihlen lassen.

¢ Das Gerat nach jedem Pumpen-Entfeuchtungszyklus 1
Stunde abkuihlen lassen.

Der Vakuumbeutel versiegelt nicht richtig.

¢ Die nachsthéhere Vakuumierstufe auswéhlen.

¢ Einen neuen Beutel verwenden.

¢ Sicherstellen, dass der Beutel richtig auf der
Versiegelungsauflage positioniert ist.

Sicherstellen, dass der Versiegelungsbereich des Beutels
sauber, trocken und frei vom Beutelinhalt ist.

Der Deckel 6ffnet sich nicht.

e Warten, bis der Vakuumierzyklus abgeschlossen und
entliftet ist.

Das Gerét erreicht nicht den gewiinschten Druck.

¢ Leichten Druck auf den Deckel ausiiben, wenn der
Vakuumierzyklus gestartet wird.

¢ Sicherstellen, dass die Deckeldichtung und die
Kontaktflache sauber sind.

¢ Die nachstniedrigere Vakuumierstufe auswahlen.

¢ Sicherstellen, dass der Beutel richtig auf der
Versiegelungsauflage positioniert ist.

Der Inhalt fangt wéhrend des Vakuumierzyklus an zu

kochen.

* Eine niedrigere Vakuumiereinstellung auswahlen.

*  Das Symbol [7]] beriihren, um das Vakuumierverfahren
zu stoppen und den Beutel sofort zu versiegeln.

@ leuchtet.

¢ Einen Pumpen-Entfeuchtungszyklus einleiten.

SERVICE

Halten Sie die in Ihr Produkt integrierte Qualitat
aufrecht, indem Sie sich an ein zugelassenes Wolf-
Kundendienstzentrum wenden.

Wenn Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung
setzen, benétigen Sie die Modell- und Seriennummern
lhres Produkts. Beide Nummern sind auf dem
Produkttypenschild aufgefiihrt. Die Typenschildposition
ist auf Seite 4 angegeben.

Fir Garantiezwecke benétigen Sie auBerdem das
Datum der Installation und den Namen lhres Wolf-
Vertragshandlers. Diese Informationen sollten auf Seite 2
aufgezeichnet werden.



WOLF-GARANTIE

Wolf Appliance International — Eingeschrénkte Garantie

NICHT ZUM GEWERBLICHEN GEBRAUCH

VOLLSTANDIGE ZWEIJAHRESGARANTIE*

Ab dem Datum der ersten Installation deckt diese Produktgarantie von Wolf Appliance fiir die Dauer
von zwei Jahren alle Teile und Lohnkosten fiir die Reparatur oder den Austausch von Teilen des
Produktes ab, an dem bei normalem, nicht-gewerblichem Gebrauch Material- oder Verarbeitungsméngel
festgestellt wurden. Alle von Wolf Appliance im Rahmen der vorstehenden Garantie erbrachten Leistungen
mussen, wenn von Wolf Appliance, Inc. nicht anderweitig festgelegt, von einem zugelassenen Wolf-
Kundendienstzentrum erbracht werden. Die Leistungen werden zu den normalen Geschéftszeiten erbracht.

EINGESCHRANKTE FUNF-JAHRES-GARANTIE

Ab dem Datum der ersten Installation repariert oder ersetzt Wolf Appliance finf Jahre lang die folgenden
Teile, bei welchen Material- oder Verarbeitungsmangel festgestellt wurden: Brikettschalen aus Edelstahl,
Gasventile, Auffangwannen, elektronische Steuerplatinen und elektrische Heizelemente. Wenn der Eigenttimer
ein zugelassenes Wolf-Kundendienstzentrum verwendet, fiihrt der Serviceanbieter die Reparaturarbeiten
oder den Ersatz dieser Teile aus, wobei der Eigentlimer fiir alle anderen Kosten aufkommt, einschlieBlich
Arbeitskosten. Wenn der Eigenttimer einen nicht zugelassenen Serviceanbieter verwendet, muss sich der
Eigentiimer mit Wolf Appliance, Inc. (anhand der nachstehenden Informationen) in Verbindung setzen, um
reparierte oder Ersatzteile zu erhalten. Wolf Appliance erstattet dem Eigentiimer keine Kosten fir Teile, die
von einem nicht zugelassenen Servicezentrum oder anderen Quellen erworben wurden.

Weitere Informationen zur Produktgarantie von Wolf erhalten Sie von Ihrem Wolf-Vertragshandler.
Die Garantien mussen allen Landes-, Bundes-, Orts- und lokalen Vorschriften entsprechen.

*Fur Edelstahl (Turen, Bleche, Griffe, Produktrahmen und Innenfléachen) gilt eine eingeschrénkte Garantie
von 60 Tagen fiir Teile und Lohnkosten zur Behebung von Schénheitsfehlern.

WOLF

Sub-Zero, Sub-Zero & Design, Sub-Zero & Snowflake Design, Dual Refrigeration, The Living Kitchen, Great American Kitchens The Fine Art of Kitchen Design, Wolf, Wolf & Design, Wolf
Gourmet, W & Design, rotfarbige Schaltknebel, Cove und Cove & Design sind eingetragene Marken und Servicemarken der Sub-Zero Group, Inc. und ihrer Tochtergesellschaften.
Alle anderen Marken sind das Eigentum ihrer jeweiligen Besitzer in den Vereinigten Staaten und anderen Landern.
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VACUUMSLUITLADE

Inhoud

2 Veiligheidsmaatregelen

4 Functies van vacutiimsluitlade

4 Werking van vaculimsluitlade

6  Aanbevelingen voor onderhoud
6  Probleemoplossing

7 Wolf-garantie

2 Nederlands

Klantenservice

Het model en serienummer staan op het producttypeplaatje.

Zie pagina 4 voor locatie typeplaatje. Voor de garantie moet
ook de installatiedatum en de naam van uw erkende Wolf-
dealer bekend zijn. Noteer die gegevens hieronder.

SERVICE-INFORMATIE
Modelnummer

Serienummer

Installatiedatum

Naam gecertificeerde service
Nummer gecertificeerde service
Erkende dealer

Dealernummer

Belangrijke opmerking

Let voor een veilige en efficiénte installatie en bediening van
dit product op de volgende soorten aanduidingen in deze
handleiding:

BELANGRIJK duidt op informatie van bijzonder belang.

VOORZICHTIG duidt op een situatie waar licht letsel of
schade kan optreden als instructies niet worden gevolgd.

WAARSCHUWING duidt op gevaar voor ernstig letsel
of overlijden als de voorzorgsmaatregelen niet worden
nageleefd.

VEILIGHEIDSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik van dit apparaat door kinderen van 8 jaar en
ouder en door personen met lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke beperkingen of met onvoldoende ervaring of
kennis, is alleen toegestaan als dit onder toezicht gebeurt
of wanneer zij zijn voorzien van instructies over het veilig
gebruik van het apparaat en zij zich bewust zijn van de
hieraan verbonden risico's. Zorg ervoor dat kinderen niet
spelen met het apparaat. Reiniging en gebruiksonderhoud
mag niet zonder toezicht door kinderen uitgevoerd worden.




VEILIGHEIDSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Lees deze handleiding voor gebruik en onderhoud zorgvuldig
voordat u uw nieuwe vacuiumsluitlade in gebruik neemt, om
risico op brand, elektrische schokken en letsel te verminderen.

Zorg voor een goede installatie en onderhoudsvoorziening.
Dit toestel moet naar behoren worden geinstalleerd en geaard
door een gekwalificeerde technicus.

Garantie-onderhoud moet worden uitgevoerd door een door
Wolf-fabriek erkende service.

De installatie en de elektrische bedrading moeten worden
uitgevoerd door gekwalificeerd personeel en volgens

alle geldende voorschriften en normen, met inbegrip van
brandwerende constructiecodes en -normen.

Repareer of vervang geen onderdelen van de vaculimsiluitlade,
tenzij dat in de documentatie die bij dit apparaat is geleverd
expliciet wordt aanbevolen. Alle onderhoud moet worden
uitgevoerd door een door Wolf-fabriek erkende service.

Snoer en stekker niet onderdompelen in water of andere
vloeistoffen ter voorkoming van elektrische schokken.

e Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant van het
toestel worden aanbevolen kan verwondingen veroorzaken.

e Gebruik het apparaat niet als een netsnoer of de
stekker beschadigd is, of als er een defect is of andere
beschadigingen.

e Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat te reinigen.

¢ Raak geen hete oppervlakken aan. Maak gebruik van
handgrepen en knoppen.

e Gebruik geen bijtende agressieve of schurende
reinigingsmiddelen of scherpe metalen schrapers om het
glazen deksel te reinigen.

e |aat kinderen niet zonder toezicht in de buurt van het aparaat
komen.

e Gebruik bij dit product alleen vacuiimsluitzakken van Wolf.

e Gebruik het apparaat niet als de glasplaat is gebroken of
gebarsten.

e Gebruik het apparaat alleen voor de beoogde toepassing.

e Bewaar of gebruik geen benzine of andere brandbare
vloeistoffen of gassen in de buurt van dit toestel.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

wolfappliance.com
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FUNCTIES VAN VACUUMSLUITLADE

Functies van vaculmsiluitlade

EIGENSCHAPPEN

1

2

Typeplaat

Deksel

Afdichting
Zaksluiting
Bedieningspaneel
Rek

Trek-duw lade-opening

Vacutimingang

Vacuilimsluitlade

4

Nederlands

Aan de slag

Neem voordat u uw nieuwe vaculimsluitlade in gebruik
neemt even de tijd om deze gebruiks- en onderhoudsgids
te lezen. Het is goed om u te verdiepen in de
veiligheidsmaatregelen, de eigenschappen, werking en in de
onderhoudstips van deze vacuimsluitlade van Wolf.

Om alle resterende olie uit het productieproces te
verwijderen, reinigt u de vacutimsluitlade vé6r gebruik
grondig met warm water en een mild schoonmaakmiddel.
Spoel schoon en maak droog met een zachte doek.
Raadpleeg de onderhoudstips op pagina 6.

Vaculmzakken

A VOORZICHTIG

Gebruik alleen vacuiimzakken van Wolf.

Selecteer zakken van het juiste formaat zodat voedsel niet
meer dan 2/3 van de zak inneemt.

Voor een goede sluiting vouwt u de bovenkant van de zak
voor het vullen ongeveer 5 cm omlaag.

Vacutimzakken van Wolf zijn goedgekeurd voor ‘sous vide’
koken met een temperatuurbereik van -40° C tot 115° C.

Vacuiimzakken van Wolf zijn magnetron-veilig. Prik véor het
koken gaatjes in de zak.

BEDIENING VAN VACUUMSLUITLADE

Bedieningspaneel

Het elektronisch bedieningspaneel bestaat uit aanraakknoppen
en led-indicatielampjes. Zie de afbeelding hieronder. Het
bedieningspaneel is niet zichtbaar als de vacuimsiluitlade dicht
is. Open de lade om bij het bedieningspaneel te komen.

Via de besturingselementen kunnen Vacumeren, Afsluiten,
Hulpvacutim en Ontvochtigingspomp worden ingesteld.

INDICATOREN AANBEVOLEN GEBRUIK
0 Alleen afsluitzak
1 Fruit, bessen en vloeistoffen
2 Vis en groenten
3

Vleeswaren en diepvriesproducten

Bediening

VACUUM EN AFSLUITEN

Vacuiimniveau: Aangegeven door een, twee of drie
=
verlichte streepjes boven .

Afsluitniveau: Aangegeven door een, twee of drie verlichte
streepjes boven [f].

A VOORZICHTIG

Wanneer niet het juiste afsluitniveau wordt geselecteerd,
kan de afsluitbalk beschadigd worden. Wacht ten
minste twee minuten tussen twee afsluitcycli. Alle
voedingswaren moeten op of onder kamertemperatuur
zijn voordat ze vacuiim worden getrokken.

Vaculimtrekken en afsluiten:
1 Plaats voedsel in de vaculimzak.
2 Open het deksel en plaats de zak in de ruimte.

3 Plaats het open uiteinde van de zak onder de zak-clip.
Maak bij kleinere zakken gebruik van de plank om de zak
te ondersteunen bij het afdichten.

4 Tikop (D

53
5 Druk een aantal malen op L::] voor het gewenste
vacuimniveau.

6 Druk een aantal malen op [ ] voor het gewenste
afdichtniveau.

7 Druk het deksel naar beneden en druk op <D om de
vaculimprocedure te initiéren.

8 Er klinkt een akoestisch signaal om aan te geven dat de
procedure is voltooid.

9 Open het deksel en verwijder het voedsel.

Bedieningspaneel



BEDIENING VAN VACUUMSLUITLADE

Bediening

ALLEEN VACUUM

A WAARSCHUWING

Dit proces is niet bedoeld voor inblikken of het maken
van jam. Alle voedingswaren moeten op of onder
kamertemperatuur zijn.

Potten die kleiner zijn dan 76 mm met schroefdoppen
kunnen vacuim worden getrokken om lucht te verwijderen.
Zodra het vaculimzegel wordt geopend, moet de inhoud in
de koelkast worden geplaatst.

Om alleen te vacumeren:

1 Plaats het deksel op de pot, draai de ring dan licht aan
en plaats in de ruimte.

BELANGRIJK: Trek de sluiting niet te strak aan. Er moet
lucht kunnen ontsnappen.

2 Tik op (D

3
3 Druk een aantal malen op L;:] voor het gewenste
vacuimniveau.

4 Tik een aantal malen op [ ] tot er geen led-
indicatielampjes meer branden.

5 Tik op <D en druk dan de klep omlaag om de
vaculimprocedure te initiéren.

6 Er klinkt een akoestisch signaal om aan te geven dat de
procedure is voltooid.

7 Open het deksel en verwijder het voedsel.

ALLEEN AFDICHTEN

Zakken kunnen worden afgesloten zonder ze vacuiim te
trekken. Tijdens de afdichtingsprocedure wordt het vacutim
kort geactiveerd om het deksel te positioneren en te zorgen
dat de afdichtbalk contact maakt met de zak.

BELANGRIJK: Vul de vaculimzakken voor de beste
resultaten tot minder dan de helft bij het afdichten van
kwetsbare voedingsmiddelen.

De originele verpakking van voedingsmiddelen kan met
de functie ‘alleen afdichten’ worden afgedicht. Pas het
afdichtniveau aan de dikte van de zak aan. Gebruik
afdichtniveau 1 voor zakken die dunner zijn dan de
vaculimzakken van Wolf.

Alleen afdichten:
1 Plaats voedsel in de vaculimzak.
2 Open het deksel en plaats de zak in de ruimte.

3 Plaats het open uiteinde van de zak onder de zak-clip.
Maak bij kleinere zakken gebruik van de plank om de zak
te ondersteunen bij het afdichten.

4 Tik op @

5 Tik een aantal malen op m tot er geen led-
indicatielampjes meer branden.

6 Druk een aantal malen op [ ] voor het gewenste
vacuimniveau. Gebruik afdichtniveau 2 voor alle zakken,
tenzij anders aangegeven.

7 Druk het deksel naar beneden en druk op <D om de
vacuumprocedure te initiéren.

8 Er klinkt een akoestisch signaal om aan te geven dat de
procedure is voltooid.

9 Open het deksel en verwijder het voedsel.

EXTRA HULPSTUK

Het extra hulpstuk kan worden gebruikt voor het vacuiim
afdichten van wijnflessen en andere stevige houders.

Om stevige houders vaculim af te dichten:

1 Plaats de adapter van het aparaat en de adapter van de
wijnfles aan weerszijden van de vacuiimslang.

2 Plaats de adapter van het apparaat via de vaculimingang
in de vaculimruimte. Zie de afbeelding hieronder.

3 Plaats een flessenstop in de wijnfles.
4 Plaats de fles-adapter op de flessenstop.

5 Druk een aantal malen op (., voor het gewenste
vacutmniveau. Gebruik afdichtniveau 1 voor alle flessen
en stevige houders, tenzij anders aangegeven.

6 Tik op <D om de vacuiimcyclus te starten.

7 Erklinkt een akoestisch signaal om aan te geven dat de
procedure is voltooid.

OPMERKING: Als op (., wordt getikt, gaan de lampjes die
het niveau van [ en [ -] aangeven uit. Om verder te gaan
met normaal gebruik selecteert u een E:j instelling.

VACUUMINGANG!
=
—

Extra hulpstuk

ONTVOCHTIGINGSPOMP

In de vacuimpompolie kan zich vocht ophopen
waardoor het apparaat kan worden beschadigd. Voer
een ontvochtigingscyclus uit als @ op het display wordt
weergegeven.

Voor het verwijderen van vocht uit de vacuimpomp:
Tik op (.
2 De pomp wordt ongeveer 10 minuten lang geactiveerd.

3 Na afloop van de cyclus wordt het apparaat
uitgeschakeld.

4 Laat het apparaat 1 uur afkoelen voor een nieuwe cyclus.

wolfappliance.com 5



AANBEVELINGEN VOOR ONDERHOUD

Aanbevelingen voor onderhoud

REINIGEN
Roestvrij Gebruik een niet-schurend roestvrijstalen
staal reinigingsmiddel en breng dit aan met een

zachte, pluisvrije doek. Om de natuurlijke glans
tevoorschijn te brengen, wrijft u het oppervlak licht
in met een vochtige microvezeldoek gevolgd door
een droge zeemleren lap. Wrijf altijd mee in de
richting van de korrel van het roestvrij staal.

Glazen deksel Sproei glasreiniger op een doek om schoon
voor de pan te maken.

Bedienings- Sproei met ontvettingsmiddel om vingerafdrukken

paneel en voedselresten te verwijderen. Sproei op een
doek voordat u het bedieningspaneel reinigt.
BELANGRIJK: Sproei reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks op het bedieningspaneel.

Binnenkant  Veeg met een zachte vochtige doek. Reinig de

6

binnenkant en voering met warm water en een mild
schoonmaakmiddel.

Nederlands

PROBLEEMOPLOSSING

Probleemoplossing

BEDIENING

Apparaat werkt niet.

Controleer of de stroom is ingeschakeld.

Controleer of de elektrische stroom naar het apparaat en

de stroomonderbreker zijn ingeschakeld.

Laat het apparaat 2 minuten afkoelen voor een nieuwe
cyclus.

Laat het apparaat na een ontvochtigingscyclus 1 uur
afkoelen.

Vaculimzak is niet goed afgedicht.

Selecteer het volgende hoogste vaculimniveau.
Gebruik een nieuwe zak.

Controleer of de zak goed op het afdichtkussen is
geplaatst.

Controleer dat het afdichtingsgedeelte van de zak
schoon, droog en leeg is.

Deksel gaat niet open.

* Wacht totdat de vacutimcyclus is voltooid en er is
geventileerd.

Apparaat kan de gewenste druk niet bereiken.

¢ Druk zachtjes op het deksel bij het starten van de
vacuiimcyclus.

¢ Controleer of de pakking van het deksel en het
contactoppervlak schoon zijn.

e Selecteer het volgende laagste vaculimniveau.

e Controleer of de zak goed op het afdichtkussen is
geplaatst.

Inhoud begint te koken tijdens de vacuiimcyclus.

* Selecteer een lagere vacuiminstelling.

e Tikop l:]] om de vaculimprocedure te stoppen en de

zak meteen af te dichten.

@ brandt.

e Start een ontvochtigingscyclus.

ONDERHOUD

Handhaaf de kwaliteit die in uw product is ingebouwd
door contact op te nemen met de erkende
onderhoudsdienst van de Wolf-fabriek.

Houd het model- en serienummer van uw product bij
de hand bij het opnemen van contact. Beide nummers
staan op het producttypeplaatje. Zie pagina 4 voor
locatie typeplaatje.

Voor de garantie moet ook de installatiedatum en de
naam van uw erkende Wolf-dealer bekend zijn. Deze
informatie moet op bladzijde 2 worden genoteerd.



WOLF GARANTIE

Beperkte internationale garantie op Wolf Appliance

VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

VOLLEDIGE GARANTIE VAN TWEE JAAR*

Gedurende twee jaar vanaf de datum van de oorspronkelijke installatie dekt deze productgarantie van
Wolf Appliance alle onderdelen en arbeid die bij normaal huishoudelijk gebruik nodig zijn voor reparatie
of vervanging van een deel van het product dat defect blijkt te zijn qua materiaal of vervaardiging. Alle
onderhoud door Wolf Appliance onder de bovenstaande garantie moet door een door Wolf-fabriek
erkende dienst worden uitgevoerd, tenzij anders aangegeven door Wolf Appliance, Inc. Het onderhoud
wordt tijJdens normale kantooruren uitgevoerd.

BEPERKTE GARANTIE VAN VIJF JAAR

Gedurende vijf jaar vanaf de datum van de oorspronkelijke installatie zal Wolf Appliance de volgende
onderdelen repareren of vervangen die defect blijken te zijn qua materiaal of vervaardiging: roestvrij
stalen briketladen, gaskleppen, druippannen, elektrische verwarmingselementen en elektrische
verwarmingselementen. Als de eigenaar gebruik maakt van gecertificeerde diensten van de Wolf fabriek,
worden deze onderdelen door de dienstverlener gerepareerd of vervangen, en betaalt de eigenaar voor
alle andere kosten, waaronder die van arbeid. Als de eigenaar geen gebruik maakt van gecertificeerde
diensten, moet de eigenaar contact opnemen met Wolf Appliance, Inc. (zie de gegevens hieronder) voor
het ontvangen van gerepareerde of vervangende onderdelen. Wolf Appliance vergoedt geen onderdelen
die zijn gekocht via een niet-gecertificeerde dienst of uit andere bronnen.

Voor meer informatie over de productgarantie van Wolf kunt u contact opnemen met uw dealer. Garanties
moeten voldoen aan alle verordeningen op landelijk, provinciaal en gemeentelijk niveau.

*Roestvrij staal (deuren, panelen, handgrepen, productframes en inwendige oppervlakken) worden gedekt
door een beperkte garantie voor cosmetische defecten op onderdelen en arbeid van 60 dagen.

WOLF

Sub-Zero, Sub-Zero & Design, Sub-Zero & Snowflake Design, Dual Refrigeration, The Living Kitchen, Great American Kitchens The Fine Art of Kitchen Design, Wolf, Wolf &
Design, Wolf Gourmet, W & Design, red colored knobs, Cove en Cove & Design zijn gedeponeerde handelsmerken en dienstmerken van Sub-Zero Group, Inc. en diens dochters.
Alle andere handelsmerken zijn eigendom van hun respectievelijke eigenaren in de Verenigde Staten en andere landen.
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